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来自市农业局的信息显
示，目前，我市地方鸡品种
主要有振宁土鸡、梅玲草
鸡、芦花鸡等，还有部分农
场、合作社养殖了贵妃鸡、
七彩鸡等品种。

振宁土鸡：在宁波，最
有名的当属带有仙居鸡血统
的“振宁土鸡”，曾通过国
家畜禽遗传资源委员会审
定，是浙江省首个拥有自主
知识产权的国家级畜禽新品
种。秉自然之性自由生长，
于山水林木中觅食昆虫野
草，间食五谷杂粮，天然安
全，营养丰富，口感独特，
已经成为家喻户晓的高品质
无公害农产品。作为宁波养
殖业的领头羊，曾带动9000
多 农 户 ， 创 产 值 近 19 亿
元，农民增收2亿元。

梅岭草鸡：象山的地方
土鸡品种，是以中国地方草
鸡为遗传基础，经过多年培
育改良的优质三黄鸡品种
（“草鸡”意为土鸡，并非
俗称中的母鸡），肉质鲜
美，营养丰富，在宁波地区
颇负盛名。

芦花鸡：曾是贡品，一
度灭绝。据宁波农业史料记
载，1000多年前的北宋，在
鄞西广德湖岸边饲养着贡品
芦花鸡。每年，当地官员都
要将芦花鸡运送到京都汴梁
(今河南开封)，以供皇帝及
贵族们食用。但是，随着广
德湖的消失，芦花鸡也随之
灭绝。近年来，宁波市农业
局开始对芦花鸡进行复种，
并在鄞州、象山等地养殖。
芦花鸡皮薄，皮下脂肪少，
肌肉结实，血液中免疫球蛋
白含量高，骨骼细而坚硬，
毛孔小而密集。食之味美，
嫩滑不腻嘴，香味回味长。

记者 鲁 威
谢舒奕
谢昭艳

鸡年春节临近，“鸡味”渐浓
酒店纷纷推出“鸡大餐”，杀白鸡销售明显好于往年

今年是鸡年，不少市民在接受记者采访时都表示，今年的年夜饭一定要吃鸡。
那么，今年春节前夕，宁波的各种鸡是不是卖得很好呢？前几年的禽流感影响是不是消退了？昨天，记者进行了采访。

昨天下午，市民
张海在鄞州万达广场
附近一家精品餐厅预
订年夜饭时，格外关
注套餐里“鸡”元素
菜肴的数量，“20道
菜里怎么也得有4道
有鸡肉吧，再给我加
一道红烧鸡块。”他
嘱咐服务人员的同
时，顺手减了一道

“小杂鱼”。
随着春节的临

近，在宁波各餐厅，
像张海这样较真儿某
种食材数量，或格外
青睐某种食材的顾客
还真不少，而更有意
思的是，多数人围绕
的是“鸡肉”。

“最近，我们店
里每天都要消耗五六
十只鸡，比去年这时

候多出了不少。”昨
天下午，绿茶餐厅负
责人苑乾告诉记者。
据介绍，目前该店带
有“鸡”元素的菜品
有白切鸡、烤鸡、椒
麻鸡等，且在今年推
出的任何一款年夜饭
套餐里，都有鸡。

“我们餐厅的研发团
队每半年对菜单进行
一次调整，如果顾客
对鸡肉食材的关注度
有持续势头，则不排
除接下来会再在鸡肉
元素菜品的设置上动
一番脑筋。”他说。

事实上，一贯讲
究饮食的中国人对鸡
肉一直比较偏爱，而
今年年夜饭点“鸡”
率则更高，个别餐厅
负责人甚至表示，在
客人自行修改套餐后
的菜单中，竟有不少

鸡肉菜多过鱼鲜菜，
“红烧鸡块、宫保鸡
丁等手法烹制的鸡肉
菜点单率很高，就连
名字里有‘鸡’的鸡
毛菜都沾了光。而为
了保持总量，减掉的
往往是些鱼鲜菜。”
本土厨师王亚男说，

“这对于靠海居住酷
爱海鲜的宁波人来
说，不能不说是个小
小的奇迹了。”

“这些现象，与
即将到来的鸡年春节
有莫大关联。”据宁
波市餐饮业与烹饪协
会有关人士分析，鸡
与“吉”同音，寓意

“吉祥”，春节期间吃
鸡，则表示期待新的
一年吉祥如意。许多
食客对鸡肉的偏爱，
寄托了红红火火过大
年的美好心愿。

今年的春节年货
展正在宁波国际会展
中心举行。记者前
往采访时注意到，
相比前两年，今年
的年货展销会上，
杀白鸡的销售已有
明显回暖。在年货
展的市肉禽蛋批发
市场摊位上，买杀白
鸡的市民排起了长
队。记者了解到，平
时卖 24 元~28 元／
公斤的土鸡，在展会

现 场 卖 20 元 ／ 公
斤，售价比平时市场
价要低15%以上。

正在准备年货的
市民华女士一下子买
了3只杀白鸡。她告
诉记者：“家里人
多，都爱吃鸡，烧
汤、红烧、下火锅，
三只鸡还不知道够不
够。”

“今年是鸡年，
无论如何也得买只鸡
吃吃吧。”市民杨大
妈在展会上遇到记者
时也这样表示。

“开展第一天我
们带过来的上百只杀
白鸡，到中午差不多
就卖完了，后来又赶
紧再去备货，销售热
度超过我们的预期，
而前两年杀白鸡的销
售 形 势 都 不 怎 么
好。”一位摊主告诉
记者，“从这几天行
情来看，鸡肉价格又
稍有反弹，市民采购
杀白鸡热情也开始高
起来，估计到春节前
鸡肉价格会有所回
升。”

宁 波 市
肉禽蛋批发市场

是距离市区最近的禽蛋批发
市场，也是宁波最大的禽肉
批发市场，主要供给宁波以
及周边地区。

“今天是小年，肉禽蛋
批发市场肉鸡交易量达到
5.5万只，接下来几天交易
量还将增加，往年到春节前
两天日交易量高达七八万
只。而到了大年三十和正月
初一，交易量就会非常小，
绝大多数居民都备足了年
货。”宁波市肉禽蛋批发市
场总经理范伟生介绍，“最
近三黄鸡的批发价每公斤
13元左右，土鸡价格高一
点，批发价每公斤16元~20

元。”
记者昨天从肉禽蛋批发

市场了解到，2016年，我
市肉鸡的交易量较为平稳，
一般交易量为每天4万~5万
只，春节前几天，交易量大
幅上涨，但价格变化不是很
明显。进入宁波市场的肉鸡
主要来自江苏、山东、安
徽，品种主要为三黄鸡，而
本地的养殖量不大，主要是
振宁土鸡，还有来自省内金
华、湖州、嘉兴等地的土
鸡。

“总体来看，今年鸡的销
售量明显好于前两年。”范伟
生告诉记者，宁波市肉禽蛋
批发市场近期肉鸡交易量大
约比去年同期增一成左右。

年夜饭“鸡大餐”走俏

杀白鸡销售明显好于往年

昨天交易量达5.5万只

宁海一养殖场养殖的土鸡。记者 鲁威 摄
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