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商报讯 （记者 乐
骁 立 通 讯 员 储 昭
节） 在宁波，小微企业
占全市企业总数 95%，
不少小微企业有着极高
的科技能量，蕴含着惊
人的发展潜力。去年我
市成功入选“国家第二
批小微企业创业创新基
地城市示范”。随之而来
的是中央财政给予的 9
亿元示范扶持资金。昨
天，市政府召开宁波市
推进国家小微企业创业

创新基地城市示范工作
会议，解读了专项资金
的使用方法。

经信委相关负责人
表示，成为全国第二批
小微企业创业创新基地
示范城市之一的宁波，
小微企业发展势头喜
人。全市新增市场主体
数近13万家，平均每天
新增市场主体 350 家，
其中小微企业及个体工
商户占据新增总数的
97%。

近日，中央给予宁
波的9亿元小微企业创
业创新专项扶持资金陆
续到位，《宁波市小微企
业创业创新基地城市示
范专项资金使用管理实
施细则》也正式出台并
开始施行。

“此次的助推政策非
常给力，含金量十足，
目的就是鼓励创业创
新，宽容失败，为有梦
想者插上一双振翅高飞
的翅膀，让宁波真正成

为全国小微企业创业创
新之都。”市经信委主任
陈炳荣说。

根据《细则》，9亿元
专项资金将重点支持小
微企业创业创新空间载
体建设、公共服务能力提
升、融资环境改善优化、
创业创新活力提升、小微
企业转型升级、体制机制
改革创新和创业创新环
境构建等领域。

记者还了解到，昨
天下午，小微企业创业

创新服务券网上平台
（http://fwq.nbsme.org/）
正式开通。全市符合条
件的小微企业可在线申
领总金额上亿元的“两
创”服务券。网上平台
运用“淘宝”模式，囊
括了人力资源服务、技
术创新服务、财务指导、
法律服务、市场拓展、管
理咨询、检验检测、知识
产权服务、创业服务和
信息化服务等10大类近
60小类服务产品。

寻找乡村美食

一天卖出500碗牛肉干面店

溪口“民国范”美食店
引来游客排队品尝

▲美食店
里 的 “ 民 国
范”装饰，成
了当地一个景
点。

这个“五一”，奉化溪口镇三里长街上的一家名为“玉祥泰”美食店火了，不仅在一天内卖出了
500多碗奉化牛肉干面，还有大批上海游客慕名到这家店里排队品尝奉化以及宁波的老底子美食。这
家店的美食为何能吸引如多的外地游客去品尝？昨天记者对这家美食店进行了探访。

“民国范”美食店成景点

中央给予我市“小微两创”专项资金到位
小微企业创业创新服务券网上平台开通

对象：众创空间（创客服务
中心）、小微企业创业创新基
地、科技企业孵化器、商贸企业
集聚区、电子商务产业园、大学
生创业园（留学生创业园、海创
基地）、特色产业园、制造业+
互联网载体、雁巢空间等；

方式：每年按类择优评选若
干空间载体按 A、B、C 三个等
级分别给予不超过100万元、50
万元、30 万元的资金补助。从
2016年1月1日起，获得国家级
示范 （优秀） 表彰的空间载体，
一次性给予每家最高不超过200
万元的奖励。

领取9亿元现金红包
的对象和方式

昨天，记者来到溪
口镇，根据当地居民的
指引，找到了位于溪口
镇武岭西路三里长街上
的“玉祥泰”。

据店老板江杏飞介
绍，历史上，“玉祥泰”
是奉化一家经营传统糕
点、小吃的美食铺。创
始人是清末民初的王善
正，他是蒋介石外婆家
葛竹村人。蒋介石母亲
王采玉曾用王善正做的

“玉祥糕”作为点心，鼓
励其好学上进。江杏飞
为了鼓励在外求学的女
儿，因此重新推出了这
个老字号。

店如其名，记者发现

这是一家在原有民国三合
院老房子基础上，以溪口
的民国文化为主题精心布
置打造的美食店。这家店
的美食融合了奉化牛肉干
面的文化、桃文化和弥勒
文化。

一进大门，浓郁的
民国人文气息便扑面而
来：“民国范儿”的人物
简画在墙上注视着你，
每一面手绘墙都描绘着
当年蒋氏生活的情景；
店堂内娇艳的桃花穹
顶、旧时的留声机、传
统的四方桌，让人生发
往日情怀；就连男女洗
手间，主人也以圆口黑
布鞋、梅红绣花鞋作为

门饰区分……厅堂里坐
满了前来品尝美食的游
客。果然，有几位操着
上海口音的游客，正在
店里品尝美食，并拍照
留念。

“节假日刚过，客流
有所减小。就在4月30
日那天，我们从早上开
始到晚上7点，三位厨
师一共烧制了500多碗
的牛肉干面。算了一
下，平均5分钟就要烧
制一碗。”店老板江杏飞
告诉记者，排队来品尝
牛肉干面的不少是来自
上海的散客，说是经朋
友推荐，一定要到这里
拍照留念，品尝美食。

一碗面带出一串老底子美食
美食店老板江杏飞

原本在奉化当地开了一
家文艺范的咖啡馆和面
包馆，为何会开一家牛肉
干面店？江杏飞说，开这
家店的初衷其实很简单，
前几年，女儿在外求学，
念念不忘家乡的老底子
美食牛肉干面，每次回家
都要到溪口镇上的店里
品尝一番。

不过，江杏飞发现
奉化牛肉干面店虽然名
气在外，但是做法非常
传统，而且部分店面的
卫生、管理都不规范。
于是，与当地一位有名
的老底子美食师傅张琰
栋筹划了这家美食店。

张琰栋从20多岁就开
始做奉化牛肉干面，对于制

作传统牛肉干面每个步骤
都烂熟于心。但是溪口每
年会迎来大量全国各地的
游客，如何让牛肉干面既符
合各地游客的口味，又不失
奉化牛肉干面的风味，成了
张琰栋的目标。

2016年开始，张琰
栋开始在传承的基础
上，对传统牛肉干面的
做法进行改良。“比如，
传统的牛肉干面汤汁一
般采用牛杂、牛骨以及
牛头等，熬制出的汤汁
油腻浓重。而经我们改
良后，选用新鲜的牛腿
骨以及四明山特有的番
薯粉，采用紫砂缸煲
制，用中火熬煮10个小
时而成。味道变得清淡，
口味也适合大众。”张琰

栋告诉记者。此外他还研
发了牛肉酱，配上牛肉干
面口味更香了。

目 前 ， 到 “ 玉 祥
泰”不仅可以品尝到溪
口特色的生泡牛肉干
面，还可以体验高汤牛
杂干面、红烧牛腱干
面，此外还有牛肉炒饭
等新品种。

当 然 ， 在 “ 玉 祥
泰”还聚集了奉化以及
宁波传统特色糕点小
吃。除了米馒头、红糖
馒头、灰汁团、宁波汤
圆等宁波特色老底子美
食。张琰栋研发出来的
桃花糕、桃胶羹也成了
游客喜爱的点心。今年
3月份，桃花糕制作还
登上了央视美食栏目。

将美食店打造成文化窗口

记者发现，“玉祥泰”
并不仅仅是一家美食店，
还是一个游客驿站。采
访中，不时有游客到店里
给手机免费充电、倒水，
寄存、租借雨伞等。

“作为美食店，我们
不仅仅只卖美食。”江杏
飞说，“这里也是推广溪
口和宁波文化的一个窗
口。游客在店里不仅能

享受到便利服务，还能了
解更多的宁波美食文
化。我们希望游客在品
尝美食的过程中，喜欢上
这里民国文化，喜欢上这
个城市。”

“我们今年打算到宁
波区域的高速服务站上
开设更多的具有民国特
色的美食店。”江杏飞近
期到奉化、宁海等地的高

速服务站调研时发现，这
些服务站上基本以缙云
烧饼、五芳斋等外来美食
品牌为主，宁波的美食非
常少。“到溪口和宁波的
高速服务站的游客来自
全国各地，我们还要把这
些宁波老底子美食作为
伴手礼，让游客体验到宁
波美食文化的魅力。”

记者 鲁威

“五一”
期间，美食店
里食客满座。

▲
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