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钟卫坦言，目前虽然
宁波也有了专门的精酿啤
酒吧，消费人群也日益增
长，但还是属于小众，并
没有被大众所认识和接
受，这点和北上广等城市
还有不小的差距。在精酿
啤酒最发达的美国，市场
份额占了将近30%，而作
为精酿啤酒发源地的欧洲
由于各种小酒厂众多，分
类也更细，口味也更多，
澳大利亚则是精酿啤酒的
后起之秀。

目前，各大传统的啤
酒厂商也已经越来越重视
这个细分市场。比如工业
啤酒业的巨头百威公司，
就专门收购了上海的一家
本土精酿酒厂，依托其强
大的品牌营销体系，专门
针对国内市场研发新的口
味和品种。而日本的饮料巨
头三得利和朝日啤酒等，也
纷纷以工作室的形式推出
自己的独立精酿啤酒品
牌，力争打开中国市场。

国内的上海、北京、
成都等城市，拥有一大批
精酿啤酒的爱好者和发烧

友，他们从喝进口的精酿
啤酒到通过众筹等方式自
己开酒厂，酿造富有地方
特色的精酿啤酒，也成为
一个趋势和潮流。

“精酿啤酒作为一种
文化，是很注重分享精神
的。有不少酿酒师会把配
料表公布出来，供圈子里
参考。”钟卫告诉记者，
由于精酿啤酒都是小酒
厂，更加看重酿酒师的个
人技术和配料投放的时间
把控，即使采用同样的原
料，最后成品的啤酒口感
也会不完全一样。很多时
候，酿造的过程类似一个
实验的过程，有各种不可
预知的因素，这也是精酿
啤酒的一个迷人之处。

不少精酿啤酒的爱好
者和酒吧老板也认为，随
着对于啤酒文化的认同感
不断深入，宁波的精酿啤
酒会越来越流行，希望在
不久的将来，能出现宁波
本地的精酿啤酒厂，酿造
出具有宁波本地特色的精
酿啤酒。
记者 毛雷君 文/摄

栗子味、陈醋味、板蓝根味……

各种口味的
精酿啤酒
成为今夏热点
转眼入夏，啤酒又迎来热销季。今年，随着精酿啤酒

的流行，消费者有了更丰富的选择。

据宁波知名的“牛啤
汽”精酿啤酒馆老板马特特
介 绍 ， 精 酿 啤 酒 （Craf
Beer）相对于我们平时喝的
工 业 啤 酒 （Industry
Beer）而言，产量更少，口
味变化更多，更加注重个性。

从酿造工艺上来说，精
酿啤酒只使用麦芽、啤酒
花、酵母和水进行酿造，不
加任何人工添加剂。它与工
业啤酒相比，麦芽含量更
多，啤酒花添加更多，所酿
造出来的麦芽汁浓度更高。

相对来说，精酿啤酒酿
造时不会太多考虑成本，多
数选用上等的原料酿造而
成。而工业啤酒注重成本核
算，更多用大米、玉米和淀
粉等原料取代麦芽。这样酿
出的啤酒麦芽汁浓度非常
低，口感偏淡。

精酿啤酒的发酵工艺和
工业啤酒也有所区别。根据

发酵工艺的不同，精酿啤酒
又可以分为 IPA、艾尔、世
涛等不同类型。

精酿啤酒由于都是小酒
厂独立生产，更讲究工艺和
口感，产量相对少，麦芽度
和酒精度都比一般的工业啤
酒要高。“现在知名品牌的工
业啤酒走的都是淡爽型风
格，酒精度一般在3%左右，
而精酿啤酒的酒精度一般都
达到6%以上，有时可以达到
10 多度，基本和红酒相当
了。”马特特介绍说，精酿啤
酒还有一个奇葩的存在，就
是号称“世界最强啤酒”的

“毒蛇”，采用冷萃技术，酒
精度可以达到惊人的67.5%。

“这种产自比利时的精酿啤
酒，外包装上就标明，每次
只适合饮用30毫升，不建议
用大杯，这也成为不少精酿
啤酒馆的镇店之宝。”马特特
笑着说。

“醉馆”的老板钟卫本身
是从事外贸行业的，去过全世
界几十个国家和地区。几年
前，他在欧洲喝到了正宗的精
酿啤酒，马上被其丰富的口感
所征服，因此想到把它们引进
到国内。现在他和朋友在上海
开了一家精酿啤酒厂，不定期
地把产品运到宁波来和大家分
享。现在他的酒吧里有来自十
几个国家的 100 多种精酿啤
酒，仿佛一个小型的精酿啤酒
博物馆。

钟卫告诉记者，目前宁波
市场上在喝精酿啤酒的主要是
上世纪70年代末到90年代初
出生的那一批人，其中80后是
中坚力量。这些人有一定的经
济基础，其中很多人还具有海
外留学或者生活的经历，因此
更能接受精酿啤酒的口味和其
中蕴含的文化。

据了解，现在宁波市场上
麦德龙、家乐福这样的大型超
市都有进口啤酒，其中不少就
是精酿啤酒，价格每瓶都在20
元以上，比起普通的工业啤酒
贵了不少。“但不是所有的进
口啤酒都是精酿啤酒，一般来
说精酿啤酒都是采用330毫升
的玻璃瓶装，而且配料表里没
有淀粉和玉米这样的添加剂，
这是需要大家注意的。”钟卫
也表示，目前喜欢喝精酿啤酒
的人第一选择还是会去专业的
精酿酒吧或者酒馆。因为这里
的选择更多，口味更丰富。

“最主要的还是一个氛围，朋
友们在一起品尝不同口味的精
酿啤酒，互相交流情感和思
想，是一件很有意思的事情。”

许先生是一名精酿啤
酒的爱好者，经常会约上
几个好友去精酿酒吧小
酌。对他来说，精酿啤酒
独特和丰富的口感最具有
吸引力。

“我喝过一种比利时
产的精酿啤酒，入口极
酸，如同山西老陈醋的感
觉。但是回味特别有感
觉，给人一种很奇妙的味
蕾体验。”许先生也坦
言，精酿啤酒的这种特性
正是吸引他的地方。喝惯
了普通工业啤酒的那种淡
爽，再来品尝精酿啤酒的
刺激，总是让人欲罢不
能。“很多喝惯了精酿啤
酒的人就不再喜欢喝普通
的工业啤酒了，它的口感
很爽。”

许先生介绍，精酿啤

酒还有一种分类叫“增味
精酿”，除了四种基本原
料外，还添加了各种天然
的食材，比如放入黄瓜、
栗子、苹果等一起发酵，
所以最后入口的感觉就会
有这些果蔬的味道，这就
和咖啡以及红酒的品尝差
不多了。有的高手不看配
料表，凭借口感就可以说
出 啤 酒 中 加 了 哪 些

“料”，还有一种游戏的乐
趣在里面。

“我喝过一种德国产
的精酿，就是一股板蓝根
的味道，后来才知道是加
入了当地一种特殊的植
物，才会有这样奇特的口
感。这也是我不断探索和
挑战的乐趣所在吧。”许
先生的想法说出了很多精
酿啤酒爱好者的心声。

精酿啤酒
适合慢慢品味

独特的口味最吸引消费者

精酿啤酒更注重分享精神

精酿啤酒开始流行

精酿啤酒产量少讲究工艺和口感

成都一家酒厂出品的富有
中国特色的精酿啤酒。

在鄞州区一个商业综合
体，有一家名叫“醉馆”的
专门出售精酿啤酒的酒吧。
入夏以来，该店生意一直不
错，上下两层，几乎天天客
满。作为宁波时尚聚集地的
江北老外滩，几家销售精酿
啤酒的酒吧更是红红火火。

宁波还有一家规模较大
的精酿啤酒馆——牛啤汽，
因生意红火，已选址影都边
上准备再开一家门店，目前
正在装修中。

记者了解到，在北上广
深以及成都、青岛等城市，

精酿啤酒早已成为一种消费
时尚。仅上海就有近百家精
酿啤酒馆，还有十几家精酿
啤酒厂。

近两年，这股风尚开始
进入宁波，越来越多的年轻
人开始喜欢上精酿啤酒，市
场快速扩张。截至目前，宁
波市区已有10来家精酿啤酒
酒吧。

据了解，宁波市场上精酿
啤酒除了来自美国、欧洲和澳
大利亚等国家和地区外，还有
诸如“百威”“青岛”“哈尔滨”
等知名品牌。

来自全球各地的精酿啤酒琳琅满目。


