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商报讯（记者 王元卓 通讯员 王虎羽）记者
从宁波市科技局获悉，全国“高新技术企业认定管理
工作网”公示了我市报备的两批719家拟认定企业名
单，其中第一批472户，第二批247户，我市2017
年度高新技术企业认定工作完成。

2017年是国家自2008年施行新的高新技术企业
认定管理办法以来的第10年，高新技术企业证书有
效期为3年。据统计，我市已公示的719家企业共拥

有知识产权总数达12760件，其中 Ι类专利（发明专
利） 3193 件。从事研发活动的科技人员达 38129
人，2014-2016年这三年累计投入研发经费242亿
元，平均每家企业拥有研发项目20项。

记者从市科技局了解到，高新技术企业税收优惠
政策的施行，大大提升了企业实业投资热情和研发投
入积极性，绝大多数骨干企业将享受到的减征税额持
续用于研发和扩大再生产。例如列入第一批公示名单

的宁波舜宇车载光学技术有限公司，坚持每年将销售
收入的4%用于研发投入，近3年已累计投入7755万
元，目前拥有授权发明专利15件，获得浙江省科技
进步奖1项、宁波市科技进步奖2项。企业通过近10
年发展，已成为全球规模最大、品种最全、综合实力
最强的车载镜头生产厂商。

另据统计，今年1-10月全市高新技术产业实现
总产值5763.4亿元。
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天气晴冷，
却火了

现场灌香肠
加之近期猪肉价格有所上调，

有市民打趣
“买香肠把猪肉的价格也买贵了”

今年我市719家企业报批高新技术企业

昨天上午的张斌桥菜市场，许多摊位上挂起了一串串的香肠。

记者走访时，不少摊主和市民表
示，猪肉价格这几天有所上涨。有市
民甚至打趣说：“买香肠把猪肉的价格
也买贵了。”

记者电话采访了宁波市肉禽蛋批
发市场有限公司董事长范伟生，他表
示，从上月20日至今，每公斤冷鲜白
条肉的批发价从17.5元涨到了最高的
19.8元，前天基本稳住。他认为，这
波价格波动的主要原因是天气趋冷，
猪肉的消费量瞬时增大，价格先是山
东上涨，然后波及省内。近期北方腊
肉、香肠加工量增加，省内略为滞后
几天。另一方面，市场上需求量增
大，肉价上涨，部分牧场开始惜售，
更加触动了市场肉价。

冷鲜猪肉涨价，也带动了热气肉
零售价的上调。方兴公司相关负责人
告诉记者，最近这波猪肉价格上涨主
要是因天气转冷，市场供求量增大引
起的，另外近段时间毛猪的收购价相
对处于低位，也促成了猪肉价格的攀
升。目前市区每天的冷鲜猪肉供应量
为1500头，热气猪肉供应量为2000
头，供应量和平时基本持平，不过价
格略有上扬。

至于接下去的猪肉行情，范伟生
认为，前天起价格基本稳定，估计接
下去猪肉行情不会出现幅度较大的调
整，因为近三年猪价较为合理，养殖
户有盈利空间，存栏较为合理。

记者 谢昭艳 文/摄

猪肉涨价，是大家买香肠闹的？

至于干货和新鲜货哪种更划
算，摊主的说法基本是，“两者相差
不多。如果想图个方便，采购量又
小，不妨买点已经晾干的成品香
肠。”

记者询价后了解到，用普通猪
肉加工的香肠，一般新鲜的每斤17
元左右，晾干的每斤 30 元左右。
而土猪肉香肠的价格由猪肉价决
定。一家宁海土猪摊位的摊主说：

“新鲜猪肉每斤就要 35 元，加工费

每斤收取 5 元，加工好的新鲜香肠
每斤要40元，晾干的就更贵了。”

在菜市场，很多肉摊上方都挂
着一串串的香肠，摊位上摆放着加
工香肠的小机械。一位正在等候加
工香肠的中年男士告诉记者：“入冬
后晾晒的香肠口味就是不一样。”他
认为，“菜市场现灌的香肠都是自己
挑选的实实在在的纯肉，而一些买
来的香肠看上去色泽亮丽，但吃不
出菜场香肠扎扎实实的肉香味。”

猪肉不同，加工而成的香肠价格也悬殊

昨天上午，在张斌桥菜市场方兴
公司的一个定点摊位，摊主钱女士正
用细细的棉绳把刚刚灌上的香肠一节
一节绑住，摊位上方则挂了好几串成
品香肠。

“挂着的香肠已经晾得半干，买
回去可以直接蒸熟了切片吃，每斤要
30元。如果新鲜灌好的买回家，在朝
北的阳台晾上7到10天就可以吃了。
晾晒时间过长的话，会过于干燥，口
感太硬。吃不完的香肠，可以放在冰
箱里速冻保存。”她说。

一次性加工香肠的量大，价格可否
优惠？她无奈地说：“如果是四五天前来
加工，还可以去个零头。这几天价格一
点一点地往上涨，实在是不能便宜了。”

她告诉记者，现在的价格和去年
基本持平，接下去香肠的价格，她觉
得基本上不会再上涨，因为每年都是
如此。

不过她提醒记者，接下去加工香
肠的顾客会逐步增多，有时一天可以
加工100多公斤的猪肉，因此来加工
的顾客最好提前预约。

生意好时，一个摊位一天加工上百公斤猪肉

昨天早上，在张斌桥菜市场一个
猪肉摊上，几位顾客正在挑选新鲜猪
肉用来灌香肠。一位顾客告诉记者，
他住在附近，每年都会到菜市场灌香
肠。今年春节在2月份，这几天已经入
冬，天气晴朗，可以先灌10斤晾晒，
边晾边吃。到春节前一个月，再灌一
批，作为年货或者赠送亲友的礼品。

“香肠一般10斤起做，数量少的
话，肉末粘在灌肠机器上就会浪费很

多。”摊主向记者介绍。
至于加工价格，他表示：“如果从

别处购买猪肉，每斤收取5元钱的加
工费；如果在摊位上选购新鲜猪肉，
则按加工后17元一斤计算。”

记者咨询了几家摊位，一般都
是根据肉价和加工费来计算，如果
购买价格较高的土猪肉、黑猪肉
等，香肠的价格随之上涨。而加工
费基本上为每斤3到5元。

昨天记者逛菜市场时看到，许多猪肉摊位又挂上了成串的香
肠，有些顾客还在肉摊上挑选新鲜猪肉现场加工。

记者了解到，近日天气晴冷，许多市民开始批量购买现做的
香肠。加之近期猪肉价格有所上调，有市民甚至打趣说，“买香
肠把猪肉的价格也买贵了”。
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