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宁波口岸
首次进口
活体波士顿龙虾

甬城的市民们甬城的市民们
有口福了！

昨天，一架载有美国活
体波士顿龙虾的MU2010航
班顺利抵达宁波栎社机场，
标志着宁波空港口岸食用水
生动物进口实现零突破。

据了解，这批美国波士
顿龙虾共计326.4公斤，是宁
波口岸首次进口，也是宁波
机场成为食用水生动物指定
口岸开通后的首批业务。

记者 王婧
通讯员 张大鹏 何勤
舒林军 岑建灿 张琦

波士顿龙虾其实叫缅因龙虾，也不产于波士
顿。这种大钳龙虾原称北美洲龙虾，北美洲东北以
至加拿大东沿岸都有，由于缅因州产量多，又最先作
商业采捕营运，故在19世纪已被定名为缅因龙虾。

波士顿龙虾因生活于寒冷海域，肉较嫩滑细
致，产品具有高蛋白，低脂肪，维生素 A、C、D 及

钙、钠、钾、镁、磷、铁、硫、铜等微量元素丰富，味道
鲜美，收到广大消费者喜爱。

但是严格来说，波士顿龙虾其实并不是龙虾，
只能算龙虾“近亲”。波士顿龙虾属于海螯虾科，
是螯虾的一种。与传统意义上的龙虾不同，波士
顿龙虾有两个硕大、肉质丰厚的前螯。

不是龙虾的龙虾——波士顿龙虾

本报讯（记者 鲁威 谢昭艳） 随着新
春佳节的日益临近，在海上捕捞作业的渔船陆
续返航，在宁波各地码头上，不时可看到渔船
和运鲜船满载鱼获物返港的热闹场面。

记者了解到，近两年来通过包船购买海鲜
鱼货的人越来越多。尤其在春节期间，不少企
业以及个体通过亲戚朋友到码头订购一定数
量的海鲜。此外，有人通过组团众筹购买渔船
上一定比例的海鲜，然后分摊。

昨天，在奉化栖凤村码头上，船主沈师傅
开心地告诉记者，这趟出海，捕获了很多的海
鲜，渔船一靠岸，他就从船上卸下墨鱼、鲳鱼等
鱼货，一盘盘鱼货摆满了大半个码头。

在码头上，除了被商贩收购的鱼货，还有
不少经过挑拣的礼品海鲜。“用泡沫箱子打包
好的鱼货都是顾客提前预定的。早上货到码
头，下午就可以送到家里了。”陈培胖的家里有
条拖网渔船，每次鱼货到码头，她都要去清点
一番。陈培胖告诉记者，“这些新到岸的鱼货
未冰冻过，保留原汁原味，减少了流通环节，可
以直达用户餐桌。”

记者在相邻的桐照码头上看到了同样的
景象，一箱箱鱼货陆续到港，渔民们忙碌着将
海鲜搬运到货车上。林武辉的父亲是当地的
一位渔老大。林武辉通过微信销售起了海
鲜。鱼货到港后，林武辉根据顾客的订单分拣
鱼货，并及时发送到顾客手中。

春节临近，海产品冰鲜礼包也很走俏，礼
包内的货品多选择东海新鲜海产品，品种和数
量普遍不多，一般只选择两三种，而数量普遍
三五斤不等，而往年流行的大包装的冰冻水产
最近不再受宠。对此，在江东水产批发市场做
水产生意的叶先生告诉记者，“宁波人喜欢吃
热气水产，到了节假日更是如此。因此送亲友
多会选择冰鲜货，一般数量普遍不多，对品质
要求倒是挺高的，都是吃个新鲜。顾客在批发
市场看好货后，我们就会加碎冰打包然后直接
送到指定地点。”

包船购买海鲜的市民
越来越多了

本报讯（记者 毛雷君 通讯员 卢
峰） 为确保我市年夜饭供餐安全，宁波市市
场监督管理局于昨天下午开展了一次“放心年
夜饭”“你点我查”活动，邀请了部分社会监督
员共同参加。

此次检查行动共分两组，由市场监管局餐
饮处相关负责人带队，分别对江北区的竹林人
家、宁海食府、金港大酒店和鄞州区的开元名
都大酒店、四季瑞丽进行了食品安全监督检
查。

从现场检查情况来看，餐椅企业卫生状况
总体情况良好，但也存在诸如餐饮具未清洗消
毒到位、厨房等食品操作区域放置有个人物品
等情况。此次检查共对5家酒店的17份食品
原料（均为调味料）进行了抽检，同时对部分餐
饮具和蔬菜、食用油、鱼肉等食品原料进行了
快速检测，除极个别餐饮具ATP快速检查提
示消毒不够彻底之外，其余快速检查结果均合
格。

市场监管局餐饮处相关负责人表示，随着
市民更多地选择在餐饮机构吃年夜饭，相关的
检查力度也在加强，从历年的检查情况来看，
我市餐饮机构在年夜饭的原料供应和操作规
范上，总体情况良好，市民可以放心外出就
餐。对于检查中发现的个别问题，他们已经督
促相关餐饮企业立即整改，力争为广大市民营
造一个安全可靠的就餐环境。

“放心年夜饭”在行动

▲

宁波口岸首次进口的
活体波士顿龙虾。

记者 王婧 摄
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口福迎新春

“以前由于宁波地区仓储、航运、口岸资质等
条件限制，宁波地区的进口活体水产品，大多是从
上海、杭州等地转运过来的。”宁波检验检疫局机
场办张应勤介绍说。

现在，随着宁波机场航班资源、保障能力、人
员配备、口岸资质等各项条件日趋完善，从进口食
用水生动物从宁波空港口岸入境看起来是个不错
的选择。

龙虾的报关价100元/500g左右，不包括国
内的物流成本。其市场价格 120 元/500g——
150元/500g之间。“不过这次只是测试航线和成
本和市场反馈，进的量很少，效果好的话，接下来
会大批量进口。”波士顿龙虾进口商——浙江八鲜
网络科技有限公司总经理邱一超说，“测试的结果
很满意，存活率几乎是百分之百，以后会大批量进
货。”

据了解，波士顿龙虾生活于寒冷海域，肉质较
为嫩滑细致，味道鲜美，并具有高蛋白、低脂肪以
及富含微量元素的特点，深受市场青睐。美国龙
虾通常按每半磅（222克）为一个级别划分规格，本
次进口的龙虾共有三种规格，分别为单只1-1.2
磅，1.25-1.5磅，以及较为少见的6-10磅。

宁波顺福物流有限公司金副经理说：“这批龙
虾从美国启运到宁波进港，途中已经过了30余个

小时的失水状态，海关高效、快速的通关服务很大
程度上保障了海鲜上市的鲜活度。”

为了保证活体水产品新鲜的口感，从捕捞到
消费者餐桌的冷链运输，一般要保证在50个小时
内完成。另外以目前大多活体食用水生动物保存
运输条件而言，从捕捞开始36小时内，死亡率较
低，应尽量在此段时间内完成运输。

甬城的市民们有口福了

波士顿龙虾味道鲜美

波士顿龙虾不远千里飞来宁波，检验检疫部门
可是要好好“招待”他们。加班加点是常态，还有

“绿色通道”、“限时通关”等一系列保障措施，不但
要保证活体海鲜卫生、安全，还要保障其存活率，让
它们能顺利成为饭桌上的一道可口美味的大菜。

另外，为了让甬城的吃货们能在自家门口享
用到高端海鲜，检验检疫部门可是没少花心思。
目前，国家质检总局对进境食用水生动物实施指

定口岸制度。也就是说，食用水生动物进口必须
从获批的指定口岸入境通关。宁波作为长三角地
区重要的节点城市，具有独特的海陆空交通优
势。近年来，宁波检验检疫局积极指导宁波空港
对口岸硬件设施设备、人员能力、制度建设等进行
整合升级。宁波机场于2016年成功通过食用水
生动物指定口岸验收，成为宁波地区首个进境食
用水生动物指定口岸。

检验检疫为鲜活货贸易保驾护航


