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本报讯（记者 李臻 通讯员 龚
舰） 杨梅、蓝莓等浆果好吃又营养丰
富，但是保鲜难，成为长久以来困扰浆
果产业的一个共同性难题。如今，这个
难题已被破解。近日，浙江省科学技术
奖励大会在省人民大会堂举行，浙江医
药高等专科学校与浙江省农业科学院、
海通食品集团有限公司等多家单位协
同参与完成的“特色浆果采后保鲜加工
关键技术与应用”获省科学技术进步一
等奖。目前，该项成果已陆续应用，帮
助20多家企业新增销售额34.7亿元。

参与“特色浆果采后保鲜加工关键技
术与应用”这一项目的浙江医药高等专科
学校食品学院的孙金才教授介绍说，浆果
种类较多，“在宁波地区比较常见的浆果
种类主要是杨梅、草莓和桑葚。”

不过，杨梅、草莓、桑葚这类浆果极
易腐烂，很难保鲜。就拿杨梅来说，梅
农在早上采摘完杨梅后，一般就近直接
流通到市场进行销售，而部分需要长途
运输的在经过简单保鲜包装后再进行
流通，整个过程一般不会超过2天，否
则杨梅就很容易变质。

“像杨梅这一类的浆果因没有表
皮，肉质果实直接暴露在外面，比那些
有一层薄薄表皮的蓝莓、葡萄、猕猴桃

等浆果更难贮藏。”孙教授介绍说。
针对这个行业共同性难题，浙江医

药高等专科学校联合浙江省农业科学
院、海通食品集团有限公司等单位组建
项目研究小组，同时还邀请多名海外专
家担任管理、研发、销售工程师和顾问，
共同研究和探索相关解决办法。

经过多年协作攻关，研究小组研建
了一套实用的浆果保鲜关键核心技术。

“我们在浆果品种选择、种植、培养、采
摘、加工、包装以及最后的贮藏和运输等
各个环节，都进行了不同程度的介入。”

据孙教授介绍，项目组研发出了安
全配套材料和高效实用装备，其最终创
新成果最大程度保持了果实品质，减少
腐烂率30%～40%，使物流保鲜期延长2-
3倍，解决了浆果产品采后易腐烂的瓶
颈难题并成功面向行业推广和应用。

据了解，中国农学会组织的专家委
员会评价该项目：成果整体技术达到国
际领先水平。

据悉，该项成果已陆续应用于省内
外等20多家企业、合作社，累计新增销
售额34.7亿元，利润4.0亿元。“技术成
果简便易行，可操作性强，成本低，有效
提升浆果商品化保鲜技术水平，其经济
和社会效益都十分显著。”

本报讯（记者 徐叶 通讯员 陆灵刚 柯艳艳） 昨
日，市教育局正式发布2017年我市直属普通高中招生
计划以及全市普通高中跨区招生计划。对照去年的相
关招生计划，今年有部分学校增加了招生数量，略微扩
大班额，以便让更多的学生享受优质教育资源。

据了解，今年高中段招生计划制定的原则和目标
与去年基本一致，依然以“做强优质多样的高中教育”
为发展目标，遵循的是“培育特色、多样发展、创新模
式、提高质量”发展策略。充分满足初中毕业生就读本
地高中段学校的需求，确保2017年度初中毕业生升入
高中段学校的比例在98.5%以上。

今年，市直属普通高中普通班班额控制在40-42
人/班，部分普高招生班额按44人/班编班。而去年，

市直属普通高中普通班班额不超过40人/班。对照
2016年公布的招生表格，今年我市原城区普通高中有
不少学校调整了招生计划。如宁波三中德语班跨区招
生增加了5人，效实中学今年新增了面向全省招生的
海军航空班（2个班，60人），李惠利中学中澳班跨区招
生由原来的10人调整至15人，宁波外国语学校AP班
从3个班90人调整至3个班105人。

在原城区民办高中列表中，对照去年，华茂外国语
学校增加了一个民办班，诺丁汉附属高中去年招3个
班，每班不超过28人，今年调整至6个班180人。

今年的宁波市直属普通高中特长生招生（跨区域
招生）计划中，部分学校招生数量也有所增加，如宁波
中学新增乒乓球特长生6人，李惠利中学招射击特长

生5人，慈湖中学跨区招女足6人，宁波二中的科技体
育、四明中学的广电特长生所招人数也有所增加。

去年我市进行了区划调整，但教育政策尚处于“过
渡期”，原则上遵照去年的政策来实施招生。此次，宁
波市教育局在发布招生计划时，依然按照原城区、原鄞
州普通高中两块内容进行公布。原城区高中和原鄞州
区范围相互招生均视同跨区。

市教育局再次重申，市直属普通高中在招生中，
必须严格按照下达的招生计划安排招生，未经计划
下达部门审核同意，不得随意调整招生计划，严禁擅
自扩大班额、超计划和变更计划招生等各种招生行
为。招生计划执行情况将与学校的经费安排相挂
钩。

本报讯（记者 石承承） 雨水即
将“上线”。据市气象台预报，本周二
白天还是多云的天气，但从后期开始
到周三上午，就将转为阵雨或雷雨过
程。春天里的阵雨或雷雨，常常是来
得又急又凶，大家到时要随时留意天
气预报。

“淋”完这场雨，我们也将走完“人
间芳菲四月天”。从目前的预报看，周
三下午开始，我市就有望转为多云天，

接下去的日子，天气将在多云和晴之
间切换。

下一场雨啥时候来？市气象台
说，要等到周日后期，而且从目前的预
报看，这将会是一次弱降水过程。

虽然总体来说，我市多云或晴“唱
主角”，但气温并未跟上天气的“脚
步”，处于“稳稳的温暖”的状态，周日
之前，最高气温在22-25℃之间波动，
最低气温则维持在12-16℃。

2017年直属普高及全市普高跨区招生计划发布
部分学校增加计划招生数 班额、特长生数量也有微调

让杨梅保鲜期延长2到3倍
医药高专参与的项目获得省科技进步一等奖

本周雨水即将“上线”

昨天下午，来自浙大理工学院的志愿者正在和小朋友一起进行水质分析。
当天，鄞州钟公庙街道凌江社区开展了剿灭劣Ⅴ类水科普宣传活动，志愿者们
用专业仪器，对各种水源做水质分析和对比，直观地解释了劣Ⅴ类水的性状。

记者 徐能 摄

看看劣Ⅴ类水是啥样

鲜花洗白发鲜花洗白发 白发自然黑白发自然黑

喜讯:南烛花上市六周年以来,受到广大新老顾客的青睐和肯定,在新的一
年里厂家继续推出感恩大酬宾,期间凡购买南烛花五盒即可享受赠送两盒的
优惠。活动仅限三天

用了南烛花 白发变黑发
用新一代“泰国南烛花”,白发变黑发,不

伤头皮、不过敏、不脏衣领、不掉色。价格还

特别的实惠。真是咱老百姓用得起的健康染发

产品,植物配方,安全、方便、省时、省心。

泰国“南烛花”天然黑发植物

泰国南烛花又名乌饭树,花丝细长,革质

而有光泽,是泰国皇室乌发珍宝,至今已有

3000多年历史,现代医学证实:泰国南烛花

含有丰富的植物黑色素和多种本草精华,具

有乌发黑发的神奇效果。
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买五送二 买三送一

咨询订购:89116963
免费送货 货到付款

优势一:一洗就黑
“泰国南烛花”,在洗发瞬间,直接导入植物精

华及名贵中草药乌发黑发精华和生物活性,让白

发变黑,像平常洗发一样轻松搞定。

优势二:随时随地,方便又应急
“泰国南烛花”就像随身黑发包,可随时随地

拥有黑亮秀发。

优势三:色泽自然黑发不掉色
“泰国南烛花”植物熬制而成,不但可以在洗

发中黑发,且色泽光洁自然。

优势四:绿色安全
“泰国南烛花”采用世界三大天然乌发植物

——泰国南烛花及何首乌等名贵中药中提取

的精华液经高温熬制而成,白发变黑发,黑发

乌黑发亮。

优势五:告别白发轻松变黑发
“泰国南烛花”在洗发的同时,完成养发、

护发、修复发质、变黑的整个过程,操作方

便、省时、省事,仅需几元钱,白发轻松搞

定、乌黑亮泽。

可以吃的南烛花,五大优势告别白发

和白头发说再见,请用南烛花

指定经销地址:海曙:信谊药店(解放南路55号)海曙阳光大药房(地铁大卿桥站南,白杨街45弄81号)枫雁堂(大沙泥街29
号)宁波会好康药房:江东曙光路102号,曙光菜场对面江东:越丰堂药店(中兴路892号)江北:万和大药房(槐树路 槐树公寓
楼下) 江北白沙药店（人民路384号，白沙公园旁）青林湾会好康药房(青林湾街244-246号) 鄞州:甬城会好康药房 (贸城中
路588号,鄞州第二医院对面)潘火会好康药店(原鄞州区高桥镇长乐三村20幢)余姚:东方大药房(阳明东路216号)余姚市
华诚药品零售有限公司(余姚丈亭镇渔溪村167-171号) 慈溪:百城大药房(北二环中路465号大润发超市旁) 北仑:鼻舒堂
(华山路269号)新城大药房(新大路430号) 西街老药店(西街10号)红联仁福堂药房(望潮路29号)小港泰山堂药店(桥东街5
号)柴桥新城大药房(薪桥南路159号)镇海:永心药店(大西门路122号西门菜场旁)骆驼:康旺大药房(慈海南路310号)宁海:
华泰中西大药房(气象北路10号) 奉化:长生药店(东门路8号) 古林:安泰中西大药房(中心路165号) 洪塘:益沐堂药店(新卫
生院对面) 益沐堂医药零售有限公司(长兴东路410号) 姜山:老百姓大药房(明山路115号) 观海卫:兴玲大药房(市场路80
号) 邱隘:中西大药房(镇中路136号) 五乡:会好康药房(汇纤村李都景苑106—109号) 溪口:奉化溪口益心堂药店(中兴路
276号)左邻右舍老百姓大药房(中兴中路190号) 宋诏桥:会好康药房(宋诏桥甬兴西路37号)轻纺城:健康药店(轻纺城正门)
集士港:恒春大药房(集士西路6号) 象山:竣景大药房(建设路109号) 全市免费送货


