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本报讯（记者 毛雷君 通讯员 胡蓉）“我要举报宁
波杭州湾新区某园林有限公司提供虚假材料骗取公司
注册登记。”近日，杭州湾新区世纪城某公寓楼房主苗某
匆匆走进该区市场监管分局市场规范管理科举报。

原来，苗某的朋友赵某想开办公司，到工商窗口询
问时被告知，开办公司需要用商业或办公性质的房屋才
可以作为公司住所。赵某想到苗某在世纪城买了公寓
楼，是商业属性的，便找到苗某，想要租用他的公寓楼办
公司。哪料赵某拿着他公寓楼的房产证复印件申请办
照时，却被窗口工作人员告知，该房屋已被登记为某公
司的住所，不能重复登记，无法再办理执照。

经调查，苗某曾将公寓楼租给杨某住宿使用，但杨
某在租赁期满之前就搬到了自己已装修好的房子。杨
某曾想提前退租，苗某不同意，但同意杨某转租。于是，

杨某便委托自己的朋友黄某帮忙找人转租房子。恰巧
黄某想开办园林公司需要用到商业属性的房子，没同杨
某说明实际情况，也未征得苗某同意，就拿着杨某给的
房产证复印件，伪造了租赁协议，并找人代签了苗某的
名字，顺利办出了公司执照。

最终，宁波杭州湾新区某园林有限公司因提交虚假
材料骗取公司登记行为被行政处罚。

市场监管部门提醒广大市民：在房屋租赁过程中，
如果对方要看你的房产证时提出拍摄要求，你要拒绝；如
果对方提出需要你提供房产证复印件的，你可以在房产证
复印件上标明用处，如“此房产证复印件仅供×××租
赁本房屋作×××使用”；租房协议中要写明是否同意转
租，若同意转租的，还应注明:转租时需征得房主同意并
由房主在转租协议中签名确认。

出门是潺潺溪水，抬头见葱葱青
山，一年四季瓜果飘香，寻常时间可尝
山村野味。宁海大洋村这个有着丰富
的山林资源的山村，以前名不见经传，
但因为深山里建起了生态科普馆，成了
远近闻名的“科普村”。前不久，记者跟
随市科协一行来到宁海大洋村，破解用
科技的方法带领村民发展山村集体经
济的“大山经济”之道。

大洋村位于奉化大堰、宁海深甽和
新昌交界处，位置偏僻，交通不便。村
里1300多人口中以老年人居多，过着
靠山吃山的生活。是市科技农村指导
员的进驻，用科技知识改变了这个山
村。

村支书俞祥军告诉记者，当初，市
科协和镇里想方设法筹集资金，建起了
占地50平方米的生态健康科普馆，农
村垃圾分类，农民被蛇咬伤、被狗咬伤
怎么办？里面都通过展板的形式告诉
山区群众。健康体质检测、体感互动和
安全环保科普知识触摸屏等测量仪器
和互动体验式设备也被搬进了大山里
的科普馆，江定等市科协派出的驻村科
普指导员，一一向村民介绍，并手把手
地教他们使用。至今，这个科普馆是村
民最常去的热门地。

为配合科普馆建设，市科协还组织
开展了科普关爱、科普大篷车进校园、
疯狂科学秀、送医下乡等系列科普活
动，让山区群众也享受到先进的科普服
务。

随着科学知识和文明理念对村民
的潜移默化，不少村民从“老烟枪”

“泥腿子”变得文明和活跃了起来。村
干部们和驻村科普指导员一起合计着
要办村集体经济，打算利用山区资源
办好滑雪场、种上樱桃、打造龙马漂
流，现在已开出了农家乐，还办起了

“兰沁居”等两家民宿。驻村科普指导
员还结合当地风俗，和村姑村嫂们一
超研究开发了12道温泉养生菜，全部
选用大洋村一带的本地食材，保持食
物原汁原味，不仅具健康养生功效，
还体现了大洋村的乡土人情。如白汤
鲫鱼、望海虾仁、太阳山手工豆腐、
手撕烤笋、家烧土猪肉等等，在当地
的食客粉丝群里获得点赞无数。

在驻村科普指导员的参与下，这些
原来足不出户、面土靠山的农民心里渐
渐升起了一幅美好蓝图：以后，城里的
游客到了这里，不光可以吃到土鸡、本
地鸭，尝到新鲜高山蔬菜，还可以玩滑
雪，住民宿，尽情享受这里的好山好水
好空气。

记者 王元卓 通讯员 王国英
实习生 毕瑾

出海的宁波船老大们都认为，今年梭子蟹比
去年多。“估计是因为禁渔期比以前多了一个月
的关系。”船老大称，截至昨天，奉化、象山等
地已经回来好几批次的渔运船，水产品中梭子蟹
最多。

记者了解到，宁波市场上也有不少梭子蟹来自
舟山。“这一批梭子蟹是今天刚从舟山沈家门运过
来的。”路林市场的一位商贩说，由于刚开捕，捕到
的梭子蟹肯定大，大蟹更好卖。随着开捕后蟹的数
量将会越来越多。

首批梭子蟹陆续到港

宁波人一天
吃掉梭子蟹60吨

这两天，对于宁波人来说，最具诱惑力的，莫过于梭子蟹（白蟹）。根据
东海休渔安排，从8月1日起，桁杆拖虾渔船、笼壶类(包括蟹笼)及流刺网渔
船，结束为期3个月的休渔期，开始赴禁渔线外的东海海域进行捕捞作业。

近日，宁波各地港口码头陆续迎来了回港的渔运船，大批梭子蟹上
市。有渔民和业内人士告诉记者，从目前到货情况看，今年的梭子蟹个头
较往年大，或又是梭子蟹大年。

如何才能挑到肥美的梭子蟹？记者请教了几
位渔民。

挑选梭子蟹需要如下四步：首先，看颜色。蟹
壳要青、蟹腹要白，不能发黑；蟹尾部要发红或发
黄，并且高高翘起，证明蟹黄（膏）很满。小腿和蟹
盖连接处，分开越大越肥美。其次，看它活不活
络。有活力的梭子蟹，会快速把突出的眼睛躲闪开
的。蟹眼睛凸出来的，是活的。再次是掂重量，好

的梭子蟹当然是比较重的，所以也最为肥美。当梭
子蟹在同样大小的情况下，越重说明肉更多、黄
（膏）更多。最后，捏软硬。用手捏一下梭子蟹的
腿，如果感觉很软就说明这只蟹是很空的、没什么
肉，蟹膏蟹黄也不可能很结实。而如果蟹腿很坚硬
则说明这是一只“健壮”的蟹。

此外，梭子蟹“缺胳膊少腿”的，尽量不要选。
记者 鲁威 谢昭艳

挑鲜梭子蟹有讲究新闻链接

自己的房子被别人注册了公司

房产复印件一定要标明用途

宁波市海洋与渔业局渔政渔监处的工作人
员表示，今年梭子蟹增产的原因是多方面的。
但主要归功于休渔期延长以及渔业资源严格保
护。

上世纪七八十年代，梭子蟹的成年生长期可

以达到3年。但近年来，随着捕捞船只捕捞量增
大，梭子蟹生长期缩短至1年半。

他说，五六月正是海洋生物成长最快、最好
的时期。而伏季休渔给予了这些渔业资源的最好
养护，所以它们才会长得快，品质也有所提高。

丰收或与最严休渔期保护有关

作为宁波人餐桌上常见的虾蟹类水产品之一，
每年梭子蟹的销量一直在水产品中排名靠前。江
东水产批发市场负责人戎永敢告诉记者，近日，每
天运到宁波的海鲜每天约300吨，其中梭子蟹日均
批发量在60吨左右。

相比往年，今年的白蟹个头大，产量高，品质

好，价格略微下降。戎永敢介绍，这段时间捕捞上
来的多数是长脐梭子蟹，适合鲜吃。

说到蟹价，戎永敢表示：“蟹肥瘦不一，价格跨
度非常大，因此只能告诉均价，批发价一般每公斤
20~30元。”接下来，鲜海蟹的品质会越来越好，肉
质会更肥美。

宁波人每天至少吃掉60吨梭子蟹

这几天，记者走访时菜市场了解到，每500克20
多元就可以买到肥美的野生长脐梭子蟹。一位长期
在宁波做水产生意的象山经营户告诉记者：“最近正
是吃船头蟹（象山、奉化等地野生长脐梭子蟹的俗称）
的时节，这种脚钳长长的野生蟹，肉质鲜美略带甜味，
价格又较实惠，这几天很多老顾客一买就是三五只。”

而水产批发户叶先生告诉记者，最近的鲜梭子

蟹供货量很大，梭子蟹对保鲜的要求很高，捕捞上
来后，船舱里如果冷冻不及时就会不新鲜，因此白
蟹必须及时售卖，到港量多时，价格就会走低。最
近经常有顾客来批发，一般每筐梭子蟹有十公斤
多，个头大、品质好的，一框需500元，而品种普通
的约300元。和零售价相比，同等品种的梭子蟹，
批发比零售便宜三分之一以上。

梭子蟹成菜市场主打水产品

深山里建起科普馆
市科协在宁海大洋村用科普
点亮“大山经济”

今年的梭子蟹个头较往年大。 记者 胡龙召 摄


