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阳澄湖大闸蟹还需要稍等片
刻才能上桌，但天猫刚刚对外公
布的2017年大闸蟹消费报告颇有
趣味。据消费报告称，购买大闸
蟹人群中女性占到60%；但论花钱
力度（客单价）那还是男生更胜一
筹，客单价从去年较女性高出10%
上涨到今年的高出15%。今年消
灭大闸蟹的主力军集中于26-30
岁人群。而对吃大闸蟹最为讲究，
也是客单价最高的城市，则是著名
的阳澄湖大闸蟹所在地苏州，最爱
吃大闸蟹的省份中，老餮的称号非
广东莫属。 记者 史娓超

本报讯（记者 谢舒奕 通讯员 孙
亚玲）品蟹赏桂、观枫泡汤、登高礼佛
…… 近日，“秋遇南京 别样收获”2017
南京秋季旅游产品说明会在宁波举行，
南京市旅游委带领一批重点景区和旅
行社，向宁波市民捧出了全新的2-3日
精品深度游产品。

据介绍，宁杭甬高铁开通后，沿线
通过高铁、自驾等方式出行的自由行游
客迅速增加，宁波已经成为南京重要的
周边短途旅游客源地之一。推介会上，
南京从文化遗产、红色文化、文博科教、
古都美食、休闲度假、人文礼佛等6类主
题旅游产品入手，向宁波市民进行了全
方位的宣传展示。

南京大华国际旅行社CEO黄义纯
举例称，游客在南京停留两晚，能够赏
栖霞红枫，漫步“秋日最美石象路”，游
览牛首山和大报恩寺，住的都是五星级
标准酒店，可以品尝到正宗金陵美食和
固城湖大闸蟹，晚上还能看到《报恩盛
典》、泡汤山温泉。

本报讯（ 记者 毛雷君 通讯员
张松高）近日，接市民举报，余姚市阳
明市场监管所对位于该市城区北滨江
路的余姚某餐饮公司进行突击检查，
结果令检查人员瞠目结舌：1公斤装的
袋装馒头自发粉，生产日期为2014年
1月24日，而保质期为9个月，超过保
质期将近3年居然还在使用；另有好时
巧克力味糖浆、曼莎草莓果酱及布鲁
杰克黑啤酒等17种原料或调料均被少
量查到过期。

经查，该公司成立于2014年8月，
法定代表人是意大利籍人，主要经营
酒水、意大利面条、披萨等。当事公司
在进货时未查验生产日期与保质期，
也不曾索取供应商的相关资料，而且
在加工食品时也未能查验仔细，致使
相关原料及调料积存过期且被使用。

最终，余姚市阳明市场监管所依
法对其作出处罚：没收违法经营的过
期食品，责令限期整改，并处罚款
50000元。据悉，这也是余姚首次对外
籍人士经营的餐馆开具罚单。

阳澄湖大闸蟹
9月23日开捕啦

蟹券宁波开卖
电商称最快6小时可送达

使用过期原料调料
外籍人士被罚五万元

“一蟹上桌百味淡”。又到了一年一季的黄金蟹季，吃货们心心
念念的阳澄湖大闸蟹，终于有最新消息了。近日，苏州市阳澄湖大
闸蟹行业协会发布消息，今年的官方开捕日期定在9月23日。

这意味着，缺席去年中秋节的阳澄湖大闸蟹，今年能赶上了。
“比起往年赶着中秋节的日子着急捕捞，今年中秋来得晚，蟹也长得
更成熟，可以说10月初正是吃蟹的好时候。”业内人士告诉记者。

记者昨日发现，宁波街头不少“歇”了半年的阳澄湖
大闸蟹专卖店又“到点”开张了，偌大的店铺内，清理干
净的玻璃供氧缸里虽然还一只螃蟹都没有，但推销蟹
券、礼卡的广告随处可见。

记者在走访中了解到，大部分阳澄湖大闸蟹专卖店
的蟹券规格，和去年基本一致。“蟹券共分6种规格，从
588元到3688元不等。折扣5.5折后，323元的礼盒是8
只蟹，公蟹3两、母蟹2两；2028元的蟹券也是8只蟹，但
螃蟹的个头更大，公蟹6两、母蟹4两。”鄞州区万达广场
附近一家王氏大闸蟹专卖店店长徐长辉告诉记者，目前
已经接到一些零星的订单，主要是一些熟客预订。

据苏州市澄湖大闸蟹行业协会资料显示，去年，大
闸蟹的全国总产量在60万吨左右，阳澄湖大闸蟹产量

在2100吨左右，今年预估总产量在1000吨至1500吨
之间。阳澄湖现已被作为饮用水水源地，所以为了保证
湖水水质，今年的大闸蟹养殖面积比去年缩减了一半，由
3.2万亩减至1.6万亩。今年气候条件利于大闸蟹生长，大
闸蟹个头要比往年大不少。去年雌蟹多为2两，雄蟹
多为3两，今年2.5两雌蟹、3.5两雄蟹会更普遍一些。

不少吃货担心，大闸蟹减产了，吃蟹是不是要
比往年贵了？

有业内人士估算，对蟹农、蟹商来说，今年的成本将
上升15%左右。不过一位本地经销商告诉记者，虽然成
本高了，但由于竞争日趋激烈，很多商家还是会选择内
部消化成本，维持价格平稳，预计涨价幅度不会太明显。

觊觎大闸蟹市场的，还有多家电商平台、物流公司。
每年作为大闸蟹的主要销售平台之一，天猫近日称

将联合菜鸟、安鲜达提供极速配送，部分区域的消费者
最快6小时就可以收到从阳澄湖捞起的新鲜大闸蟹。

今年安鲜达联合菜鸟，在阳澄湖畔新建了物流分拨
中心。消费者如果是在天猫的商家旗舰店下单，大闸蟹
将通过快递公司和安鲜达的分拨中心高效流转。

“我们每天9点、11点、16点分三个时段从商家那
里揽收大闸蟹，确保大闸蟹的批次都是最新鲜的。今年
为商家旗舰店提供的配送范围可以覆盖全国（港澳台和
偏远地区除外），物流的最低标准都是次日达。”天猫生
鲜供应链负责人张瑜介绍。

张瑜说，如果是北京、广州等地的消费者下单，大闸
蟹会送到就近的机场空运到目的地城市。如果消费者
在长三角，则通过陆运和落地配来操作。作为大闸蟹消
费最集中的区域，江浙沪城市核心城区的消费者下单后
最快6小时就可以收货，即上午11点之前下单，下午就
可以收到当天从阳澄湖捞起的大闸蟹。

京东物流继续沿用航空+冷藏车的运输矩阵，增设
航空线路至近20条，优化冷链车运输路由，辐射全国近
30个省市自治区，有近300个城市可以做到48小时内
鲜活送达，其中近150个城市实现了24小时送达，上
海、苏州等城市更可以实现6小时极速送达。

不少大闸蟹专卖店开卖蟹券“预热”

最快6小时送达 当天捕捞即食

大闸蟹的趣味数据

南京携深度游产品
赴宁波揽客

章丽珍 绘


