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本报讯（记者 史娓超） 昨日，
浙江省商务厅公布了首批网货品牌
试点名单，我市有12家企业品牌入
选。

为了引导优质商品在网上集
聚，发挥电子商务对品牌形成的促
进作用，浙江省商务厅在大数据分
析抓取的基础上，以网络销量为主
要依据确定了首批网货品牌试点。

根据名单，宁波企业品牌有方
太、公牛、太平鸟、唐狮、乐町、得力、
优和、奥克斯、GXG、老板、收纳博士
等12家。商品类目涵盖大家电、3C
数码、服饰鞋包、家装家饰、家居用
品等。

值得一提的是，这份试点名单
中有不少企业，与全市网络零售网
店2017年度销售额排行榜有所重
合。在全市网络零售网店2017年
度销售排名中，方太官方旗舰店、
GXG官方旗舰店、奥克斯官方旗舰
店、太平鸟男装旗舰店、太平鸟官方
旗舰店位居前五。

据统计，目前全市共有活跃网
络零售网店5.2万家，占网络零售网
店总数的 52.84%；直接从业人员
14.04 万人，间接带动就业岗位
35.70～37.19万个。

本报讯（记者 毛雷君） 前天
下午，宁波众多实体二手车商和专
业市场代表欢聚一堂，举行“V时
代·星征途”发布会。这标志着宁波
二手车市场总体上进入了一个全新
时代。

据统计，宁波2017年二手车交
易量突破10万台，均价达到11.2万
元，今年预计会达到15万元。与会
的中国汽车流通协会二手车专业委
员会副秘书长谢燕鸣表示，宁波的
二手车市场在规模和知名度上都在
全国处于领先地位，通过整合商业
管理、网络运营、金融保险服务、检
测认证及市场拓展等专业化机构开
展一条龙服务，打造符合市场规律
的二手车全产业链体系，“宁波的新
型模式将为全国二手车行业提供更
多经验。”

目前，二手车行业已经全面进
入O2O新时代，各种网络平台纷纷
和当地有实力的实体市场合作，共
同推进市场发展。在当天的大会
上，途众汽车商城和58同城二手
车、汽车之家、优信二手车、华夏二
手车、易车网等互联网汽车行业巨
头完成签约，开启线上线下信息通
畅、打破区域限制的新模式。在引
进来的同时，宁波有实力的二手车
商也具备了向外辐射的能力，今年
将借助互联网的东风，在贵阳、太
原、济南、北京、锦州、包头、西安、台
州、金华、温州等地开设分站。

一般在日本料理店吃一顿饭，要一两个
小时，人均消费价格几乎都在百元以上。而
最近记者在多个商业广场看到，一些日料店
摒弃了传统的模式，以现做现卖的快捷方式
出售包括刺身、寿司、烤物在内的所有经典日
料菜品。消费者只需要花几分钟时间，就可
以打包一份自己喜爱的日料。一些店面稍大
的，还可提供堂食。

昨天上午10点多，在东鼓道一家日料生
鲜店，开放式的冷藏柜上整齐地摆放着各式
刺身、寿司、手卷、小菜等，另一边的档口
则经营各种烤物，有秋刀鱼、龙利鱼、鳗

鱼、虾等近十个品种。店内的单品价格，比
传统的日料店要实惠不少。店内的制作间都
是可见的，顾客可以隔着玻璃看到厨师制作
食物，大约每十几分钟就有一批寿司制作
完成，进入冷柜出售。这直接刺激了顾客
的食欲和购买欲，虽然是工作日，但来店选
购的顾客还是络绎不绝，其中年轻人占了绝
大多数。

店里的工作人员告诉记者，他们的三文
鱼是从法罗群岛进口的，十几斤重的鱼平均
每天能卖掉四五条，双休日生意好的时候，一
天能卖十多条。

刺身、牛排
纷纷变身外卖
西餐日料“拍立得”式消费
走红吃货圈

法罗群岛的三文鱼，北海道的秋刀鱼以及甜虾，澳洲的牛排，这些高大上的
进口食材以往一般出现在传统日料店和西餐厅，如今，它们以更亲民的姿态出现
在宁波人的视野里。

日前，记者在多个商圈里看到，这些进口食材在以现做现卖的方式出售，用料
可见、立等可取，而且比起日料店或西餐厅价格便宜了不少，颇受年轻消费者欢迎。

“我先生工作比较忙，很少能跟我一起正
儿八经到日料店吃一顿。现在有这种打包带
回家的，两人就能一起分享了。”市民张晓文
是个日料爱好者，在离家不远的明州里找到
了一家速食日料店，“他们家的三文鱼就直接
在玻璃窗后面整条剖开，然后切片打包，看着
感觉还是挺安心的，不像有一些外卖，是在什
么环境下做的消费者都不太知道。”

在走访中，记者还看到一种出售现制牛
排的迷你餐厅，模式和速食日料店如出一
辙。在一家店里，西冷、眼肉等不同部位的

牛排陈列在冷藏柜里，按100克计价，有38
元、48元等不同价位的。顾客挑选牛排后，
店里的厨师现场烧制，装盘时还会搭配蔬菜
沙拉和薯条，堂食或打包均可。在店里消费
的顾客，基本上都是冲着肉料新鲜、价格适中
来的。

据了解，速食牛排店、日料店早几年已经
在宁波出现，但店的数量、规模和装修档次远
不及如今这种。开放式的操作台和原料的可
触及性，让人觉得实在和放心，自然也就引起
了更多的关注。

有业内人士分析，这种店的走红跟现在
年轻人的快节奏生活习惯有关系。“这些店的
消费主力是年轻人。很多年轻人工作节奏
快，很少会花两个小时好好享用一顿日料或
西餐，有时候即便有时间，也更愿意宅在家里
玩手机。这种立等可取的方式帮助他们节约
了时间。”这位人士表示，这种速食模式对于
商家来说也有好处，前期投资相对较少，还提
高了消费频率。不过，这种模式对传统的餐
饮业形式不会带来太大的冲击。

尽管美食诱人，但多吃可不行。市第一
医院消化科医生蒋琦表示，生鱼片多吃容易

得寄生虫感染，烧烤烹制的食物一来会影响
营养价值，二来也会影响胃肠道。

宁波市检验检疫局相关业务人员也提醒
消费者，遇到进口食材现加工的速食产品，
也要留意一下食材的质量。首先可以看价
格，进口食材的成本摆在那里，太便宜肯定
不正常；其次，可以通过向商家索要进口食
材的外包装，看看有无正规的中文标签；也
可以留心店里是否有质检部门出具的检验检
疫证明，入境货物检验检疫证明可以向经销
商索取。

记者 黎莉 文/摄
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现做现卖的速食日料，吸引年轻消费群体。


