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本报讯（记者 范洪）记者昨日从铁路部门获悉，中铁工程设计
咨询集团有限公司日前来到苏州对接通苏嘉甬铁路苏州段前期工
作。这也标志着，这条跨海高铁的苏州段前期工作启动。

通苏嘉甬铁路是我国“八纵八横”高速铁路主通道中“纵一”沿
海通道的组成部分，也是长三角城际轨道交通网的重要组成部分。
通苏嘉甬铁路起于沪通铁路南通西站，经苏州、嘉兴到宁波，设计时
速为350公里。项目建成后，将大大缩短宁波至上海、苏州、北京等
地的时空距离，减少旅客出行时间和成本，有望实现宁波至上海1小
时交通圈，宁波至北京5小时内到达。

相关人士介绍，此次前期工作，中铁工程设计咨询集团有限公
司向当地政府详细介绍了通苏嘉甬铁路苏州段前期摸底情况和初
步设想，并听取了相关单位和部门的建议，探讨了项目设计的重点
难点问题。

昨天，记者采访时碰巧遇到在奉化考察果酒的国家一级品酒师
杨冠环。她告诉记者，水果酿酒有很多好处。她说，果酒中含有丰
富的维生素和人体所需的氨基酸。有时候生吃水果也不能吸收的
营养，通过果酒却可以吸收，因为营养成分已经完全溶解在酒里
了。而且用水果酿酒产生的副产物和杂质很低，不像高粱等酿制的
酒需要过滤杂质去除大量附加物。

杨冠环表示，水果酿酒最大的好处就是能帮助果农解决水果滞
销问题。欧美国家大力提倡用苹果、樱桃、梨子、桃子等水果来酿
酒，投放市场后取得了较大成功。

杨冠环表示，百果皆可入酒，果酒品类丰富、营养价值高、耐贮
藏、易流通。据不完全统计，目前全国有果酒生产与销售企业近
1000家，但相比我国水果约2.75亿吨的年产量，用于加工酿造果酒
的份额不到0.1%，小到几乎可以忽略不计。

“巨大的果酒市场已经吸引了越来越多的知名企业前来掘金，
其中有中国白酒行业领头羊贵州茅台和五粮液。”杨冠环说，这几年
重庆还兴起了“果酒+餐饮”的“小酒馆”模式，众多特色小酒馆成为
居民休闲放松的好去处。宁波发展果酒产业资源优势明显，空间也
非常大。 记者 鲁威 通讯员 吕晨波

七八月正值水蜜桃大量上市季节，用当季水果酿酒，是宁波近几年兴起的一种方式。记者了解到，奉化、鄞州、余姚等地
已经有果农开始探索将地产水果酿制成白酒、果酒，增加水果附加值。宁波水果酿酒产业到底如何？记者对此进行了调查。

昨天一大早，记者在奉化林家村桃子市场看到，桃农们正排队把一
筐筐水蜜桃卖给前来收购的酿酒厂工作人员。据桃农介绍，每到水蜜桃
采摘季，总有一批熟桃由于不适合长途运输而被扔掉，十分可惜，如今有
酿酒厂愿意拿去做白酒，大大减少了损失，也增加了收入。

在酿酒厂工作人员的陪同下，记者参观了酿酒厂生产车间。在车间
里，记者看到新鲜的水蜜桃经过机器去核去皮，变成黏稠的桃浆，然后经
过工人灌桶、配料，再放入缸中进行发酵。

据负责人郑亚龙介绍，经过一定时间的发酵后，就可以蒸馏成45度
以上的白酒，整个制作过程需要3个月左右。

“去年夏天，酿酒厂共收购了15万公斤水蜜桃用来进行试验，并取
得了一定成效。今年准备收购125万公斤水蜜桃用来制作白酒，正常情
况下，50公斤熟桃能制作约9公斤白酒。”郑亚龙告诉记者，这款水蜜桃
白酒目前在市场上已有销售。酿酒厂计划提升酿酒技术，拓宽销售渠
道，延长当地水蜜桃产业链，促进桃农增收，助力打响桃文化品牌。

宁波地产水果丰富，杨梅、水蜜桃、西瓜、火龙果、猕猴
桃、草莓等水果的种植面积、产量越来越大，鄞州、余姚、奉化
等地不少果农正在探索水果酿酒的方式。

记者了解到，海曙果农李召宝经过多年研发，用杨梅酿制白
酒获得成功。慈溪余姚等地的梅农也在研发杨梅果酒，奉化羊羔
仔农场负责人戴尚峰将火龙果作为主要材料酿制低度天然果酒。
草莓种植户周裕良告诉记者，每年4月以后草莓价格低，草莓又
不易储存，于是他利用草莓酿制果酒，酿好的草莓酒可以卖到
200元/公斤，以50公斤草莓可酿6公斤酒计算，利润不仅可翻好
几番，而且还方便储存。

专家：未来果酒市场需求大

宁波多地果农探索水果酿酒

有人酿制水蜜桃白酒

本报讯（记者 王元卓 通讯员 何龙）昨日，记者从宁波邮政EMS
了解到，今年高考“金榜专递”已全面开启，“三位一体”提前批高考
录取通知书已陆续送达考生手中。从下周起，高考录取通知书的投递
将进入高潮。

据介绍，目前我市有59个邮政EMS站点负责高考录取通知书的
投递。

今年，宁波邮政EMS在“安全再升级”上作出了许多努力，高招
邮件将按照特殊安全需求的邮件进行操作，所有邮件配备主动客服，
系统实时监控邮件状态。异常邮件自动预警，人工干预，确保邮件时
效。信息安全方面，建立考生信息安全管理制度，对于采集、保存、
管理考生信息的重点环节的工作人员，都要签订考生信息安全责任
书，明确其保密责任。

记者从宁波邮政EMS了解到，考生和家长如想了解高考录取通知
书的投寄情况，可关注EMS中国邮政速递物流官方微信公众号（ems-
cnpl），通过准考证号或手机号可随时查看录取通知书寄递状态。

宁波邮政EMS温馨提醒各位学子，身份证或准考证是收取录取通
知书的唯一凭证，在收件时一定要提前准备好。

通苏嘉甬铁路苏州段前期工作启动高考录取通知书开始投递

品酒师在测量白酒参数。 记者 鲁威 摄

杨梅、蓝莓、西瓜、葡萄都可酿酒

奉化有人探索用水蜜桃酿制白酒
专家：水果酿酒营养价值高，可延长水果产业链


