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经济 A13

本报讯（记者 黎莉 通讯员 陈佳浩 张涛）
近日，宁波机场海关在对台湾进口快件进行X光
机检查时，查获疑似红珊瑚制品制品3票，含手
链、项链、耳钉共计46件。无独有偶，今年6月机
场海关在对一批台湾进口快件进行检查时，发现
两件申报品名为“台球杆”的快件包裹X光机图像
存在异常，台球杆首尾部分成色与一般台球杆有
较大出入。经开箱查验，现场关员在包裹中发现
疑似象牙制台球杆共计13支。目前，这几批疑似
珊瑚、象牙制品已移交缉私部门处理。

近年来宁波机场海关在快件渠道查获多起濒
危动植物及其制品非法进境案件，涉及象牙、蟒蛇
皮、砗磲、红珊瑚、鹦鹉螺、唐冠螺等多种濒危动植
物。今年1至7月，共截获7票。

宁波机场海关相关工作人员告诉记者，象牙
及其制品属于《濒危野生动植物种国际贸易公约》
附录一的保护物种，今年1月1日起，中国已全面
停止商业象牙加工销售活动。而红珊瑚则是国家
一级保护水生野生动物，已被列入《濒危野生动植
物种国际贸易公约》附录三。

海关关员提醒，市民不要在境外购买此类首
饰物品，以免引起不必要的损失。

上周日10点半，兴宁烤鸡店门口排起了20多人的队伍，还不断有新的
消费者加入到排队大军中来。记者发现，尽管店里还有烤牛筋、红烧牛肉、
卤鸡爪、花生米等十余种卤味，但客人几乎都是冲着烤鸡来的。

记者跟一位排队的大爷聊了起来，大爷住在大沙泥街，不过每个月总会
到店里来买几次烤鸡下酒。“这家店开了好几十年了，味道也没有变。”他告
诉记者，顾客中多数都是老客，有住在附近的，也有从其他地方赶来的。有
些排队经常遇到，后来都变成了朋友。

作为店里的招牌，烤鸡28元一斤，一只鸡在四十七八元左右。
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这家烤鸡店
凭啥
老板很执着，最近才开出第一家分店

作为甬城
不少消费者心
目中最具代表
性 的 烤 鸡 之
一，兴宁烤鸡
店的生意可以
说几十年如一
日的红火，在
开业近三十年
后，这家烤鸡
店终于在7月
20 日开出了
第一家分店。

借着晚市还没有开始的当口，王德荣带记者参观了制作烤鸡的流程。
做烤鸡，需要选用2斤2两左右的鸡，这一阶段的鸡肉质细嫩，最适合用

来烤制。除了正常的调料，兴宁烤鸡好吃的秘密还在于选用了近20种中草
药配置成的卤水。每只鸡在进炉之前，都要在秘制卤水中浸泡一个小时以
上，保证味道能渗透肉骨。随后，还要在鸡肚子里塞好青葱和香菇提味。最
后过一遍糖水，才能进炉烤制。

店里一共有三个用电丝加热的烤炉，每个烤炉一次能烤16只，烤一轮
要20分钟左右。

低调的王德荣并没有告诉记者每年烤鸡的售卖数量，但从每天排队的
样子来看，销售量应该相当可观。有很多老客不解，生意这么好，为什么不
开几家分店？事实上兴宁烤鸡名声在外，这些年也不是没有人想来加盟过，
不过都被王德荣婉拒了：“店开多了，万一自己精力顾不上，影响烤鸡品质怎
么办？赚钱事小，砸了多年心血经营下来的招牌就是大事了。”

不过在7月20日，兴宁烤鸡终于迎来了第一家分店。而说起这家店，王
德荣说自己还有点“赌气”的意味。前两年，宁波开出了几家“兴宁桥烤鸡”，
仅一字之差却让市民误以为是兴宁烤鸡开了分店。自己守了三十年不开分
店的规矩，却成了别人眼里的机会。在权衡了店里目前的经营状况和人手
等条件之后，最后他决定在南塘老街开一家分店。

对于未来，王德荣的计划很简单：首先，让两家店的每只烤鸡都能保持
几十年来的品质，其次找一个能好好帮他把这个品牌和这份味道传承下去
的接班人。 记者 黎莉 文/摄

前天午后记者再一次来到兴宁烤鸡店，趁着店里午休的时间，找到兴宁
烤鸡的老板王德荣聊起了关于这家店的点滴。

兴宁烤鸡最早的名字叫“兴宁烤禽”。1989年兴宁饭店落成营业，饭店
共有客房部、餐饮部和烤禽店三块主营业务。彼时，从部队转业的王德荣被
分配到了兴宁烤禽营业部，从此他就和这家店结下了缘分。

王德荣今年60多岁，是个从西乡望春走出来的老宁波。前些年内部改
制，已经守了这家店近20年的王德荣就顺势接下了烤鸡店的经营权。为了
凸显“本地属性”，他还在原来的店名“兴宁烤鸡”前加上了“阿拉宁波烤
鸡”。不过，与其说是老板，倒不如说他是店里的杂务员。从后场的制作到
前场的销售，他操心的事情也是桩桩件件，一年除了春节放假关门，其他时
间基本都能在店里找到他。

“倒不是说放心不下其他员工，而是这么多年习惯了自己去调度把控。
特别是对于烤鸡的品质，只有我自己把着关才放心。”或许就是有这么一位
执着的当家人，直到今天，店里还在沿用三十年前的手法制作烤鸡，让宁波
人心心念念的兴宁烤鸡，味道也一直是记忆中的模样。

本报讯（记者 王元卓 通讯员 秦羽） 位于
宁波国家高新区（新材料科技城）的宁波海奇合昇
环能科技有限公司研发了一种隔热节能膜，为高
楼大厦做“防晒”，近日宁波高新区的一幢办公大
楼正在贴这种节能膜。

在城市中，很多高楼会选择玻璃做外墙，却让
大楼里的人也感到困扰：阳光过猛，红外线、紫外
线难防，拉下窗帘又挡光。而海奇合昇生产的隔
热节能膜，在保证自然采光的同时，还能阻挡大量
红外线、紫外线，并避免玻璃外墙碎裂坠落。

宁波海奇合昇环能科技有限公司是一家以源
自太空实验的超重力纳米技术为核心技术的高新
企业。据该公司钟杰博士介绍，他们公司研发的
隔热节能膜具有阻隔射线、阻隔高温和强光的作
用。夏天，隔热节能膜可将99%以上的紫外线、
80%以上的红外线辐射阻隔在外。在高楼的玻璃
幕墙上贴上这层膜后，能产生温度墙效应，阻隔室
内外热量传导，进而降低空调负荷。据测算，与普
通白色玻璃相比，贴上隔热节能膜的房间夏、冬季
分别可节约30%、15%的耗电量。此外，还可以对
刺目的强光产生阻隔作用，能够让阳光中的可见
光自然舒适地透入室内，而不会造成强光刺眼。

海奇合昇公司的隔热节能膜一般家庭也能承
受，一平方米的价格包括安装费用在内在150元
至200元之间。根据其加速老化实验，这种膜的
使用寿命超过15年。

像给汽车贴膜一样
为楼房贴膜“防晒”

毛五十元一只烤鸡，店前经常排长队

凭着一股执着，三十年味道不变

上月开出了第一家分店
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刚出炉的兴宁烤鸡


