
本报讯（记者 陈烨 通讯员 张日益 徐
晓彤）在横杨社区的工厂，感悟车间工艺及
机械化发展的奥妙；在九峰山社区的田野，
感受新农村劳作实践的乐趣……对宁波职
业技术学院机电工程学院的大学生来说，每
周的“第二课堂”十分值得期待。

把课堂搬出学校，是宁职院机电工程学
院探索“工匠学堂”体验式教学的一种新思
路。去年10月起，学院依托与北仑区大碶
街道的校地共建，结合区域特点，设定主题
课程，选聘共建单位优秀兼职教师充实“第
二课堂”。

横杨社区企业、工厂多，进车间观摩工
艺，寻访楷模，自然是实践课程的一个主
题。“带他们走进社区，以亲身体验感受企业
工匠的专注与执着，这种形式学生很受教
育。”横杨社区党委副书记陆琪燕就是其中
的一位兼职教师。近日，“工匠寻访之旅”课
程再次开展，她带着学生们走进了一家电器
制造公司。

“这种教学形式一定程度上弥补了专业
的思政教学与专业特点结合相对较弱的不
足。”采访中，机电工程学院党总支书记陈罡
介绍，“区校共建”名师坊“第二课堂”实践模
式其实是学校打造的“四位一体·工匠学堂”
的其中一块内容。除此之外，还有“成功大
学”铸梦坛、“名片工程”特聘站以及“博笃菁
英”导师营。

教学形式各有不同，但目的只有一个：
希望通过“社、企、校”三方互动、互融，引导
大学生在实践中实现自我管理、自我诊断和
自我提升，从而传承新时代的工匠精神。
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逢年过节，亲友往来，一个重要的环节就是聚
会宴饮。随着生活水平的提高，农村家宴应运而生，
且凭借着经济实惠和就餐方便等优势而迅速发展。

身为国家级烹饪大师的胡明学多年前就看到
这一趋势，走出宾馆酒店，投身家宴行业，在其带动
下，很多大厨纷纷加入进来。

如今，家宴厨师队伍越来越壮大。以前，乡厨
给人的感觉就是“杂牌军”，可现在，他们必须经过
专业培训，持健康证、食品安全管理培训合格证等
证书才能上岗，乡厨队伍变得更加专业化、正规化。

与此同时，政府也看到了农村家宴的发展，针
对农村家宴普遍存在的厨房布局不合理、设施不完
善、操作不规范、制度不严格等安全隐患，各级市场
监管部门开始介入，对农村家宴厨房进行集中改造
提升，厨房设施逐步健全，同时还制定了完善的内
部管理制度。 记者 程鑫 通讯员 吴海波

烹饪大师广收弟子传承技艺
助力农村家宴发展步入快车道

日前，有着中国烹饪大师、烹
调高级技师等头衔的宁波大厨胡
明学，在慈溪新浦举行盛大的收徒
仪式，49名弟子行过拜师礼，成为
胡明学大师的徒弟。

当天正式被胡明学收为弟子的有
49人，加上还在排队入门的徒孙，共
有70多名厨师参加并见证了拜师仪
式。

70 多人身穿厨师服，头戴厨师
帽，分列两排站在台下。主席台上，胡
明学大师和其夫人端坐在椅子上，随
着主持人的指挥，众弟子开始叩拜行
礼。

收徒的胡明学大师，在宁波餐饮
界有着很高的名望。身为中国烹饪大
师、中式烹调高级技师、国家级技能竞
赛裁判员、宁波菜研究会常务理事，众
多厨师都以拜他为师为荣。

据了解，这是宁波地区迄今为止
规模最大的厨界传统收徒仪式之一，
也是保持了中国传统文化元素最多的
仪式之一，更是一次厨艺匠心传承的
展示。

作为宁波家宴行业协会副会长，
胡大师此次广收门徒，除传承宁波菜
的技艺，还有着更长远的打算：为宁波
的农村家宴输送更多人才，让日渐火
爆的农村家宴规范有序地发展。

隆重的拜师收徒仪式

助力农村家宴蓬勃发展

收徒仪式现场。 通讯员供图


