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下午天气变了，想到晒在阳台上的
被子，心里不禁着急起来。希望不要在
我下班前雨点就飘下来啊。转而一想，
不对不对，孩子在家呢。马上微信里一
喊，让他立马收被子。

本该在杭读大学的孩子在家已经快
四个月了，而且回学校的时间还没有定
下。从二月底学校开始上网课，也就是
说在家读大学已经近两个月了。这两
月，发现在家读大学也挺有意思。

刚开始上网课的那一天，儿子穿好
睡衣，坐在电脑桌子前。可能刚开始试
网课，各项功能不全，没听见声音。他就
又坐回了床上。一会儿，听见老师的声
音：我怎么看见你们都在床上啊？他咯
咯地笑出了声来，我则摇头笑笑走开
了。又过了一会儿，他换上了阳台挂着
的衣服。我奇怪地问：怎么要出门？

他摆手：不是，这老师要求贼高，上
网课也要求穿正装，不能穿睡衣。说完
穿得整整齐齐地坐到电脑桌前。

原来如此，我不禁对学校的网课刮
目相看起来，对于这个老师也增加了许
多的好感。

当然也不是所有的课程要求都这么
高，有时我在沙发上看电视，他抱着电脑
来到阳台，一会儿站着听课，一会儿又蹲
着听课，一会儿去倒杯水，一会儿又上卫
生间，搞得我头晕。我说你怎么像个猴
子？他叹口气道：你不知道啊，上网课其
实挺累的，比在教室上课累多了。

其实自从上了大学，我们对孩子

在学校的了解日渐稀少，而家长们似乎
也不再关注孩子，这群那群没有了，刚进
大学那会儿还有一种找不到组织的感
觉，而几年下来，也慢慢习惯了放手不
管。而孩子开着网课，偶有声音飘进耳
朵，也算是蹭了一点校园的气氛。那天
半夜起来，看见儿子还在奋笔疾书，吓了
一跳，看墙壁上挂着的钟显示居然是凌
晨4点，问他为什么还不睡，他说作业没
做完。我说你们老师是周扒皮吗？

他头也不抬：我不知道什么是周扒
皮，但是作业已经被老师枪毙几次了，说
是创意不够，如果这次还通不过，我是死
定了。

都说高中苦一阵，读大学了就轻松
了。其实也不然，以前在学校的时候与
孩子视频，他都说很忙在赶作业，我还不
太相信。现在看孩子的情形，真是不比
高中轻松啊。我无言，唯有轻轻地走过。

中午我与他爸都是在单位吃饭，以
前寒暑假的中餐，孩子几乎都是外卖，现
在因为疫情，不敢点外卖，只能自己动手
了。凑合着教他下了几回厨房，渐渐地，
鸡蛋在众多的食物中脱颖而出，成为中
餐的主角。他对蛋炒饭、番茄炒蛋、吐司
加荷包蛋、水煮鸡蛋信手拈来，做得比我
还溜了。以前认为孩子离了我们怎
么生活，事实是离了我们，他
的生活照样风生水
起。

在家读大学的好处还有不少，比如
在我与他爸争执谁来洗碗的时候，还没
待我们争出个所以然，儿子已经起身整
理起桌面来了，引得我们面面相觑，开怀
大笑。

以前听过一本书名字好像叫《大学
的终结》，作者在书中详细论述了大学的
历史变迁、大学的本质、大学的未来、信
息技术与教育的关系、泛在大学的定义、
传统大学在大趋势下的挣扎，以及未来
高等教育的学历认证与呈现形式。那时
听完后觉得大学的终结总归离我们还很
远，而且觉得不太现实。但是，最近两月
孩子们在家上学，让所有的不可能都成
了一种可能。

以前高中群里一直会问什么时候才
能开学，可以把神兽们请出家门了。但
想想这些好处，还真有点舍不得了。

当我敲完以上文字，顺便看了看手
机，官方公众号开学的消息居然来了，朋
友圈已经把此消息刷屏。我不禁心里笑
开了花。什么舍得舍不得，要开学
了，真好啊！

用石头形容一种食
品，好像是来吓唬牙齿的。但其

实一款优秀的硬糕从不会只一味讲究
硬度，还得兼顾脆度，会配合牙齿用力
到一定程度后爽快地断裂，且咬下部
分呈片状，而不是块状或粉末的糕。
碎片慢慢溶于口，细腻绵甜，齿颊留
香。

我说的是长涂倭井潭硬糕。
此硬糕的主要原料为糯米和糖，两

种材料黏度都很大，蒸干水分后再经
烤制，糕自然就硬而脆。其长约两寸，
宽一寸，鹅黄莹亮，状如惊堂木，敲在
桌上“咚咚”响，气势也不输惊堂木。
儿时跟人吵架，觉得最解气莫过于拿
硬糕砸向对方，耍霸气的同时顺便炫
了富。只不过就是个念头，从未实施
过，那会儿手里有了块硬糕，哪舍得扔
出去，得留给自己慢慢啃。

长涂岛是舟山群岛的其中一个岛
屿。说到海岛的土特产，一般都会想到
海产品，但长涂却生生被倭井潭硬糕抢
了风头。这款传统老字号糕点畅销江、
浙、闽、沪沿海一带，岛上的人们出外求
学、工作、访友等，必带上它去卖弄一
番：来，检验下你的牙齿好不好。

关于倭井潭硬糕，长涂流传着两个
版本。一是硬糕跟戚继光有关。16世
纪中期，倭寇勾结明朝奸商，占据了当

时 宁 波
府地势险要的岛

屿港口，岱山长涂港就是
其一，为争水源，当地渔民与倭寇

的斗争愈演愈烈，戚继光一鼓作气削
平了倭寇，还水潭于人民。戚继光带
领将士们抗击倭寇时的干粮就是硬
糕。第二个版本则从侧面反映出渔民
海上作业的艰苦。清康熙年间，岱衢
洋已成为大黄鱼中心渔场，在夏秋两
个渔汛期间，渔民们为争取时间，冒着
生命危险风里来浪里去，根本顾不上
吃饭，而硬糕具有不易受潮变质保存
时间长的特点，可直接放口袋，便于随
时随地拿出来啃一口补充体力，且硬
糕耐饥，相当于如今的压缩饼干，深受
渔民推崇。黄岩、温州等地的一些业
主也看到了商机，纷纷在倭井潭定居
或租房制糕，倭井潭的硬糕业自此发
达。

而真正让倭井潭硬糕名声大噪的
是，不知道哪年，一艘渔船遇大风倾
覆，船上的数箱硬糕在海上漂浮了几
天几夜，被捞起后依然完好且香味和
口感不减。消息传开，甚至到了沿海
一带妇孺皆知的地步。

打我记事起到之后许多年，硬糕的
包装可以说是一如既往的粗陋。最
初，一张白纸包裹着五块小小的“花岗
石”，吃完糕，白纸还能打草稿用。后
来，总算在白纸上出现了“倭井潭硬
糕”的字样，绿色或红色，但还是如乡
野小妞，土气粗疏，总有种上不了大场
面之嫌。

只道是模样实在不起眼，像小作坊
随便捏出来的糕点，却原来，人家内涵

丰富品质优良。一块硬糕的出道得经
过精选糯米、淘洗、炒制、磨粉、配糖，擀
面、印模、切割、装盘、两蒸两烤、冷却包
装等十多道工序。从前，生产硬糕都是
人工完成的，全凭经验掌握火候，若其
中一道工序出了岔子，那么，材料报废，
辛苦也白费了。擀面、印模、两蒸两烤
都是繁重的体力活，尤其是夏天，蒸烤
工序最讲究火候，制作时必须时刻守在
火热的灶头，人几乎要被蒸得脱了水。

正是如此繁复讲究的生产工艺造
就了硬糕的独特风味，初尝硬脆质朴，
随后细润不粘，再以甜香四溢收尾。

想起幼时，不得食硬糕的要领，常
常望“糕”兴叹，遂故意撕开白纸，让硬
糕暴露于空气中，期待它潮掉变软，无
奈硬糕偏不就范，只能求助于母亲。
母亲将硬糕置于砧板上，操起菜刀就
砍，那阵势，简直就是劈石头的感觉，
我甚至担心会不会溅出火星来。心
想，若是有一口一个的小包装就好了，
放嘴里，能含一天，那就是个甜蜜蜜的
一天。

而今，倭井潭硬糕还真如我幼时所
愿，新推出了一口装。近些年，包装亦
与时俱进，体面多了，硬壳、软壳、塑
料、纸质、礼品装等纷纷登场，好多道
生产工序更是基本实现了自动化。硬
糕早已不只是渔民出海的充饥干粮或
下酒之物，而被赋予了新的民俗文化
意蕴，有糕(高)糕(高)兴兴，步步糕(高)
等之意，好彩头很适合馈赠于人。

特地买了新包装的硬糕品尝，当那
种熟悉的最初的味道由舌尖涌向记忆
时，心里不由得热了一下。改变该改
变的，坚守该坚守的，真好。
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