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2019年5月，经浙江省人民政府
同意，泰隆银行与浙江工商大学合作
成立泰隆金融学院，这是国内首家培
养小微、普惠金融专业人才的体制机
制创新试点学院，学院致力于建设成
为全国性小微、普惠金融专业人才培
养基地，全球性小微、普惠金融学术研
究特区，产教融合发展和体制机制创
新的全国性标杆学院。

据悉，该学院首批招收了100名
学生，本月又迎来了第二批百名学
子。目前，浙江工商大学泰隆金融学
院金融学专业已经入选国家级一流本
科专业建设点；获批省级产教融合示
范基地建设项目；学院与北京大学新
结构经济学研究院在课题研究、人才
交流和智库建设等领域开展广泛合
作。

陈柳裕表示，泰隆银行独具特色
的“小微金融服务标准”，不仅有利于
强化对中小微企业的普惠性金融支
持，也将为推动我国小微、普惠金融发
展提供依据和范例。而泰隆金融学院
参与了标准的制定工作，充分彰显了

产教融合的办学特色，并为学院小微、
普惠金融高端人才培养和智库建设奠
定了重要基础。

在发布会上，泰隆银行还与惠众
评级、惠众征信公司签订战略合作协
议，三方将整合资源，凝聚合力，推动

“征信+金融”双联动、“信用+服务”双
增进、“宏观+微观”双维度、“线上+线
下”双渠道，不断丰富小微企业立体式
服务体系，持续缓解小微企业融资难、
融资贵、融资慢难题。

小企业、大市场，小客户、大文章，
小贷款、大道义，28年来，泰隆银行矢
志专注于小微金融服务，走出了一条
差异化的发展道路。

目前，该行服务范围已覆盖浙江
全省及上海、江苏、湖北、福建、广东、
河南、陕西等省市，拥有2000多亿元
总资产。在英国《银行家》杂志最新公
布的“2020年全球银行1000强榜单”
上，泰隆银行稳居“全球银行500强”
之列，排名较上年大幅攀升45位，跃
居第451位。
记者 崔凌琳 通讯员 韩倩雯 文/摄

泰隆银行发布“小微金融服务标准”
9月28日下午，泰隆银行在浙江工商大学召开“小微金融服务

标准发布会”，对外发布泰隆银行服务小微企业的企业标准——这
是我国银行业金融机构首次公开发布小微金融服务标准。

浙江工商大学党委书记陈柳裕表示，习近平总书记在近期召开
的企业家座谈会上强调，确保各项纾困措施直达基层、直接惠及市场
主体，强化对市场主体的金融支持，发展普惠金融，泰隆银行的这份
“小微金融服务标准”在此背景下出炉可谓“恰逢其时、意义重大”。

中小企业融资是一个世界级难
题，被称作“麦克米伦缺口”，其核心痛
点包括小微企业信息对称难、抵押担
保难、收益覆盖成本难等。

成立28年来，泰隆银行坚持从实
际出发，紧紧围绕小微企业的经营特
征和金融服务需求，信任“两个人”（员
工和客户）、管好“两个人”、成就“两个
人”，探索形成了具有泰隆特色的小微
金融服务模式。

发布会上，泰隆银行党委委员、
经营管理委员会委员、浙江工商大
学泰隆金融学院副院长汤筱晓对

“泰隆小微金融服务标准”进行了现

场解读。
据悉，整套标准分为战略、经营、

管理、风控、科技、服务、队伍、文化八
大体系，共35条标准。该行党委书
记、董事长王钧表示，过去中国小微金
融主要学习借鉴国外小微信贷技术，
取得很大进展，但存在不同程度的“水
土不服”问题。在小微金融的政策环
境、理论研究和实践探索上，我国的小
微金融形成很多创新做法，很多方面
走在国际前列。展望未来，我们有必
要、有能力、也有信心，建设一套可学、
可教、可做、可复制的中国版小微金融
服务标准。

破解“麦克米伦缺口”的中国答卷

作为长期服务小微的市场主体，
该行就小微企业基本特征、小微金融
主要痛点、小微金融服务模式以及标
准规则，提出“沾泥带土”的实践认
知。此次发布的小微金融服务标准正
是泰隆银行28年来对小金融服务的
探索和实践进行的总结提炼，也成为
其内部新的教科书，该行希望通过标
准建设，做到“以知促行、以行证知、知
行并进、知行合一”，提高自身服务小

微的能力和水平。
王钧称，泰隆的梦想是努力成为

中国小微金融标准建设的重要参与者
和“人人平等”普惠金融愿景的积极实
践者，这套“小微金融服务标准”的发
布，能够引起广泛讨论，改变一些传统
的固化认知，比如小微企业的生命周
期问题、诚信问题、小微贷款风险问题
等，从而推动小微金融增量扩面、提质
增效。

“知行合一”推动人人平等普惠金融愿景

“产教融合”为中国普惠金融提供范例

本报讯（记者 戴晓燕）
10月 1日早上8点，我市将
在市行政中心南门广场举行
升国旗仪式，热烈庆祝中华
人民共和国第71个华诞，欢

迎广大市民参加。
举行升国旗仪式的具体

地址为宁穿路2001号(地铁
1号线福庆北路站附近），请
参加的市民尽量采用公共交

通出行。升国旗奏国歌时，
请全体人员面向国旗肃立致
敬，同唱国歌，军人行军礼，
少先队员行队礼，其他人员
行注目礼。

明天早上8点
我市将举行升国旗仪式 海曙交通执法部门

开展客运市场整治
本报讯（记者 范洪 通讯员 卢红

敏） 8天长假即将启幕，新组建的海曙交
通执法队从9月28日起至10月8日，将
以铁路宁波站及汽车南站区域、宁波汽车
中心站、宁波栎社国际机场三大主力交通
枢纽场站为中心，辐射海曙辖区重点路
段、重点旅游风景区、重点高速口等，开展
客运市场集中整治。

此次集中整治采用定点设卡、联合执
法、精准打击等方式进行，严厉查处非法
营运、违规经营的网约车、违规经营的客
运车辆、违规经营的出租车等各类运输违
法行为。力争通过整治行动，肃清站点周
边及重点路段的“窝点”，净化运输秩序，
保障旅客出行的安全。

这个长假宁波机场
预计输送旅客
28万人次

本报讯（记者 范洪 通讯员 李乐
炯 蒋彦祺） 8天长假即将来临，宁波机
场将迎来一波客流高峰。尽管受疫情影
响旅游业并未完全恢复，但从机场市场
部门了解到的情况看，航空客运市场持
续向暖。

据预测，中秋、国庆长假期间，宁波
机场旅客吞吐量日均可达3.5万人次左
右，8天预计输送旅客约28万人次，航班
起降1936架次。

今年黄金周的机场客流呈现“两端
高、中间低”的特点，出行高峰期集中出
现在9月30日至10月2日和10月7日至
10月9日，这两个时间段分别呈现出出
港旅客大幅增加和进港客流达到高峰的
客流特点。与往年不同的是，今年黄金
周中段10月3日-6日需求量将明显低
于去年。

根据目前的预订情况看，客流主要
集中在成都、贵阳等西南地区，兰州、西
宁等西北地区以及北京、广州等一线城
市。长假期间，前往这些热门目的地的
航班分布愈发密集。

以10月1日出港的航班计划来看，
当天宁波机场预计有13架次航班飞往北
京、12架次航班飞往广州、9架次航班飞
往重庆、8架次航班飞往贵阳、7架次航班
飞往成都，飞往郑州、西安、长沙、沈阳等
地的航班均超过5架次，且起飞时间基本
覆盖全天各个时段。此外，复航的澳门
航线也维持每日1班的运力。

记者还从各大航司了解到，自7月跨
省旅游恢复以来，航空旅游团9月环比8
月有明显增长，但总体而言跨省旅游仍
然处于恢复中，团队旅客总量不高，航班
上旅客预计以自由行客人为主。

由于长假期间客流量较大，宁波机
场温馨提醒旅客提早抵达机场办理值
机、过检手续，以免因交通拥堵、排队等
影响出行。

此外，宁波机场将持续做好疫情防
控常态化工作，请旅客配合机场与航司
的防疫要求，保障您和他人的安全出行。

本报讯（记者 边城雨 通讯
员 应健）今年国庆节偶遇中秋
节，为了营造热烈喜庆、欢乐祥
和的节日气氛，城管市政部门提
前制作国庆、中秋主题灯光秀，
并将在长假期间在三江口轮番
上演。

国庆主题灯光秀着重展示了
祖国的幅员辽阔和中华文化的博
大精深。灯光秀开篇通过“中华
人民共和国”这几个汉字的演变，
让大家了解各个历史时期字体的
鲜明艺术特征。随即，画面中融
入各类中国传统元素：苍穹有力
的书法汉字、豪气万丈的中华武
术、矫健雄劲的奔腾金龙……除

此之外，动画还通过万里长城、阅
兵等原色展现祖国的繁荣昌盛、
日益强大。之后，华夏民族的地
图在耳熟能详的《我爱你中国》旋
律中缓缓展开，中国大地上各地
不同的地貌风景分别展现。高耸
入云的陡峭山峰，蜿蜒曲折的江
水，一望无际的碧绿草原，还有白
雪皑皑的寒冷雪山……全篇色彩
以中国红贯穿，画面色彩饱满，变
化丰富。最后，“我爱你中国”五
个大字在大楼亮起，让人油然而
生对祖国的强烈自豪感。

“海上升明月，天涯共此时。”
据了解，中秋主题灯光秀主要以张
九龄的诗为灵感，利用不同楼宇上

的光影描绘皓月当空的美丽场
景。动画中，中秋的月亮从海平面
上徐徐升起，像银盘一般高悬在夜
空中，月光轻轻地洒在海面上。之
后，画面中各类五彩缤纷的秋花争
相盛开，各式酥松软糯的月饼透过
屏幕传来扑鼻的鲜香。“市民可以
在灯光秀中看到赏月、吃月饼、赏
秋花等传统习俗，体味中华民族的
传统文化。”宁波市市政设施研究
所孙梁介绍。

此次三江口主题灯光秀国庆
节主题上演时间为9月30日-10
月8日每晚18:00-22:00，中秋主
题上演时间为10月1日-2日每晚
18:00-22:00。

本报讯（记者 谢舒奕 通讯
员 王伊婧）芬芳满园书满架，正
是赏桂好时节。国庆中秋假期来
了，优质旅游“打卡地”成了大家关
注的焦点。昨天，记者探访天一阁
博物院，发现这里桂花香气四溢。

记者寻着香气往里走，天一阁
博物院里范氏故居、南园、宝书楼
北面等几个景点，均可见高大的桂
花树。橙红的、黄白的、纯白的、金
黄的，花儿在层层绿叶之间，如繁
星点缀，满枝满丫，簇拥成串。

秋风拂过，在场游客迎来了一
场不期而遇的“桂花雨”。空气中
芬芳流泄，香气弥漫，或浓或淡，甜
腻至醇。它们体态柔黄，温婉静

雅，每一朵都如隐匿于市井深闺的
小家碧玉，“中秋期间，能在天一阁
博物院伴香赏月定是极好的。”在
场游客满怀期待地感慨道。

除了历久弥新的书香和芬芳
扑鼻的桂香，即将到来的8天长假
里，天一阁博物院还将有汉服游
园、国庆音乐会、印纽雕刻、姚仲达
师生印纽艺术雕刻展、“大美古籍：
卷轴装制作”等一系列精彩的活
动，值得期待。

据了解，近期，天一阁博物院
不少水池和景观的颜值都有提
升。“天一阁8月初启动景观水质提
升项目，开展清淤、消毒、安装过滤
器、增强水体循环自洁能力，提升

水池绿化景观等系列工作，大大改
善了东园水池水质和景观效果。”
天一阁博物院院长庄立臻介绍。

“为确保长期假期间旅游安
全、平稳、有序，天一阁在切实做好
新冠肺炎疫情常态化防控前提下，
继续按照‘限量、预约、错峰’要求，
积极实施客流管控措施，实行错峰
实名预约制购票。”庄立臻表示，长
假期间，天一阁博物院接待观众量
不超过最大承载量的75%，观众
可预先在官方微信平台进行线上
预约购票，到馆后出示“绿码”，经
体温检测正常后，直接刷身份证进
入，方便快捷，有效避免了人群扎
堆聚集。

三江口今起上演主题灯光秀

到天一阁赏“桂花雨”去
还有汉服游园、国庆音乐会等精彩活动等您参与

刘素卿对中秋家宴上的水溻糕留有深刻印象，
“看我外婆做过，我自己也会做的”。

水溻糕是一种用米粉蒸制而成的糕点。
“大米在磨成粉前要先在水里浸一夜，诀窍是要

在米粉里加入‘浆板’（酒酿）发酵，然后放到锅里蒸，
熟了之后切成菱形。”

听着是不是有点像在菜场、超市经常能见到的米
馒头？“水溻糕的水分要比米馒头多，吃起来更松软。”

或许也是跟它水分多、口感松软有关，水溻糕也
被叫做“水拖糕”或“白米松糕”。

别小看这块糕，过去，在中秋佳节，它可要承担
起“新米蜂糕（水溻糕）红印添，四亲八眷都送遍”的
人情往来。

水溻糕

咸菜大黄鱼、鸭子炖芋艿、水溻糕……这是留
在85岁的刘素卿记忆里的中秋家宴上“出镜率”最
高的几样美食。而你，最想选择的是哪一样？

9月27日下午，赶在中秋前，划船社区出了
名的“香囊奶奶”刘素卿教社区“思源楼”里的居
民们做中国结，营造节日气氛。

红绳在手中来回穿梭，刘素卿关于中秋的
记忆，就从传统中秋家宴上至今令她难忘的几
样美食开始……

“顶好吃当然是咸菜大黄鱼了。”刘素卿的
眼睛一亮，嘴角不由上扬。

咸菜大黄鱼，一定不是中秋家宴的“专
属”。在宁波的一些地方，至今保留有端午吃大
黄鱼的习俗，从民谚“五月五，买条黄鱼过端午”
中就可见一斑。

不过，号称能“鲜掉眉毛”的咸菜大黄鱼一
定是老底子宁波人的心头爱。中秋家宴上这道
菜，多半是为了解馋。

“那时候5角钱就能买到一条黄鱼。”刘素
卿说的“那时候”要追溯到上世纪五六十年代。

或许是听到“咸菜大黄鱼”这几个字，一旁
埋头专心做中国结的居民抬头凑了过来，“那时
候的黄鱼都是野生的啦”，是炫耀绝对没错了。

“鸭子炖芋艿，也是一定要
吃的。”刘素卿回忆。其实，这道菜
还有另外一个听起来就很生动的名
字：鸭扑芋。

这道菜的重点在于选材。鸭通常要
选老鸭，入秋后老鸭一般不生蛋，适合煮
食，“而且鸭肉清火，适合干燥的秋天。”刘
素卿说。

至于芋，有一种广为流传的说法，要
选奉化芋艿头或芋艿子。

记者在9月27日采访前，询问过奉化
区萧王庙街道一些种芋艿的农户，他们说
地产的芋艿头或芋艿子尚未大规模采收。

在刘素卿的记忆中，“鸭子炖芋艿”中
用到的芋，是“水芋”，“生长在水稻田边
上，中秋前后刚好上市。”

中秋吃“鸭子炖芋艿”，除了图食材的新
鲜，还被寄托了美好的寓意：芋艿圆润洁白，
形似月亮，在中秋吃芋艿能够辟邪消灾；鸭
子则象征大雁，有“鸿雁报喜”的好兆头。

这些中秋美食
你选择哪一样 “思源楼”

居民和志愿者一
起做月饼。

记者 崔引 摄

咸菜大黄鱼

鸭子炖芋艿

更多机票优惠信息欢迎
关注机场微信公众号，让您
省钱、省事、更省心

泰隆银行与惠众评级泰隆银行与惠众评级、、惠众征信公司签订战略合作协议惠众征信公司签订战略合作协议。。


