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如何防范“校园贷”诈骗

“校园贷”是几年前随着互联网
火热发展而出现的网络借贷业务，面
向在校学生，尤其是大学生群体。但
由于存在贷款业务办理随意、利率
高、还贷风险大等现象，一度引发了
一系列社会问题，教育部等部门于
2017年明令叫停了“校园贷”。虽然

“校园贷”没有了，但“校园贷”诈骗
却来了。最高人民检察院公布的数
据显示，今年上半年，全国检察机关
共起诉利用电信网络手段实施的诈
骗犯罪32463人，同比上升77.1%。
而据北京阳光消费大数据研究院统
计显示，今年上半年，共监测到有关
网贷诈骗的负面舆情信息 28.8 万
条，其中涉及“注销校园贷”的骗局信
息达到了9万多条，占比近三分之
一。在校大学生或者刚毕业的年轻
人涉世不深，社会阅历不是很强，比
较容易受骗。

中国银行在此提醒您，在接到陌
生电话或信息时，要谨记“三不”原
则：不轻信、不透露、不转账。

不要轻信来历不明的电话和手
机短信、微信信息，不管不法分子使
用什么甜言蜜语、花言巧语，都不向
对方透露自己及家人的身份信息、存
款、银行卡及密码、电子银行登录用
户名、密码等重要信息。

注意保护个人资料信息，不可在
网上随意注册、填写自己的身份证
号、手机号码、银行卡号等私人信息，
巩固自己的心理防线，不要因贪小利
而受到不法分子或违法短信的诱惑
和恐吓，要及时挂掉电话，不回复手
机短信，不给不法分子进一步布设圈
套的机会。

不轻易向诈骗电话或短信中所
谓的“安全账户、过渡账户”转账，学
习了解银行卡常识，若有疑问可及时
向银行官方客服或到就近银行网点
的工作人员了解查询。

如何防范非法金融放贷？宁波
银保监局提醒，要选择有贷款资质的
正规金融机构贷款，不要轻信没有资
质的非正规公司发布的“无利息、无
担保、无抵押”的虚假宣传广告；在购
买有关金融产品和服务时要认真阅
读合同条款，注意留存相关证据；如
发现非法金融放贷活动，应及时向金
融监管部门举报，对涉嫌违法犯罪
的，请持相关证据线索及时向当地公
安机关报案。 记者 徐文燕

通讯员 俞若望 郑波 章敏泗

为进一步做好特殊群体的金融服务
工作，积极践行企业社会责任，充分尊重
和保障特殊群体公平获得银行金融服务
的权利，在“金融知识普及月 金融知识
进万家”活动启动后，光大银行宁波分行
主动与宁波市特殊教育中心学校联系，
积极沟通特殊学生金融知识宣教方案。

分行组织讲师为校内两个班共计20
名聋哑学生开展金融知识宣教课程，为
他们播放了手语版宣教视频，通过有趣
的动画结合、专业手语老师的手语翻译、
学校老师的现场手语讲解，将银行基础
金融、认识人民币、个人信息保护、防范
电信诈骗等知识送给这些小天使。

本次金融知识宣教活动更加深入推
进了“金融普惠 校园启蒙”工程，实现
了对特殊学校（聋哑学生）的精准宣传，
为特殊群体普及了金融知识，提升了风
险防范能力，也为他们融入社会打下了
良好的基础。 李烨

光大银行宁波分行走进宁波市特殊教育中心学校
开展金融知识宣教活动

老底子宁波人对鲞的爱，或许跟
它“百搭”有关。

没菜的时候，就翻一块出来，上
锅一蒸，应付一顿饭不在话下；家里
有客人来，更可以和五花肉“ ”在一
起，酱浓味香，算是一道上得了台面
的“硬菜”。

口味淡一些的鲞，用来下酒是刚
刚好的；炝得有点咸也没关系，妥妥
的“压饭榔头”，饭量一下从一碗飙升
到三碗。

薛荣川说，有人怕鲞的腥气，因
此晒鲞最好用海鱼，腥气相对来说比
较轻，而且在调味腌制时，有一味调

料必不可少，那就是黄酒，“它最能去
腥”。

鲞的品种如此之多，哪些又是最
被食客偏爱的呢？

薛荣川卖的鲞品种多达十五六
种，风鳗、虾干、乌狼鲞的“粉丝”最多。

相比普通的鳗鲞，风鳗的肉更加
厚实，体型也更大，年底送礼“倍儿有
面”，“销量好的时候，一天的销售额
就能达七八万元”。

虾干，则以其“万物皆可放”的特
点而备受欢迎，“放汤、烧面、炒菜
……都可以加点虾干提鲜”。

记者 石承承 通讯员 吴立高

今日霜降
霜未降，鲞已晾

10月23日，霜降。这是属于秋季的最后一个节气，也是反映气温变化
的节气。它的到来，不仅意味体感由凉转冷，还意味着气候变得越发干燥。

干燥，不讨人喜，却讨鲞喜。
在宁海县强蛟镇峡山码头边，等
不及霜降，各种鲞已经一字排开，
有鳗，有鲳鱼，有大黄鱼、小黄鱼，
有橡皮鱼。

早早开始晒鲞，一来是因为
开渔后，渔船捕捞上来的新鲜鱼
货多，吃不光、卖不完，晒成鲞才
不浪费；二来海风比城市里的风

“干”得早一些、也更“烈”一些、
“咸”一些，适合晒鲞。

渔民正忙着手头上的活：切碎
的生姜、洋葱、葱、花椒早已泡在水
中。往水中撒两把盐，顺时针搅
拌。再倒一些白酒，把已经洗干净、
剖好的鳗浸到水中。又抓起一把
盐，在剖开的鱼肚子上抹一抹……

一阵海风吹过，原以为会闻
到记忆中一股浓重的、咸咸的味
道，却有些“失望”。渔民说，这是
因为加了洋葱、白酒、生姜，最大
程度去除了腥味。

晒鲞，是件靠天吃饭的事。做
了十几年海鲜生意的薛荣川说，最
理想的晒鲞天气，就是一连几天都
是大晴天，而且气温要低，“最高气
温最好低于20℃”，风向要好，“来
自海上的北风是很理想的”。

晒鲞，要“一鼓作气”。如果
在晒的过程中，中途下雨，等雨过
天晴再拿出来晒，鲞的质量是要
大打折扣的。

晒鲞的“战线”可以拉得很长，
从每年开渔后开始，到霜降后的“大
张旗鼓”，一直延续到农历新年前。

薛荣川说，每年临近年底前，
他店门口挂起的风鳗就有近千

条，看上去十分壮观。
在薛荣川看来，一条好的鲞，

六分靠晒，还有很关键的两分是
晾，“在阳光下晒到六分干后，就
把鲞挂到阴凉、通风处，吹到八分
干，就可以收起来了。”

若是一不小心晒到了“十分”
干，“即便再用水泡软，也没有了
鲞本该有的香气”。

这样的说法也得到了在海边
晒鲞的其他渔民的认同。他们觉
得，晒干的鲞不如晾干的鲞好吃，
而且晒鲞需要不停翻动。阳光越
好，翻得就要越勤快，是个耗费精
力和体力的活。

秋燥讨鲞喜

六分靠晒，两分靠晾

“百搭”的鲞中哪种最受欢迎

码头边，渔民在晒鱼鲞。记者 崔引 摄


