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“一粥一饭，当思来之不易；半丝半缕，恒念物力维艰……”8月27日中
午，慈溪市长河镇的宁波兴瑞电子科技股份有限公司食堂内，没有人挤人
打菜的拥挤，没有“今天吃啥”的选择困难，大家依次在ABC三个窗口排
队，快速领取一份美味可口、营养均衡的午餐。

“我们都是提前一天订餐的，因为选的是自己喜欢的套餐，所以基本上
都会光盘，厨余浪费很少。”公司相关负责人告诉记者。

喜欢吃什么就通过“云订餐”选择
这家企业根据职工订餐情况准备食材 如今厨余垃圾减少了65%左右

近日，宁海县税务局力洋税务所组织干部走访辖区企业，宣传最新
的研发费用加计扣除政策，并面对面征求企业在主附税合并申报中遇到
的问题及意见建议。图为税务干部在宁波储力叉车有限公司了解产品
性能。 通讯员 孙特
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尊敬的用电客户：

根据国网宁波供电公司生产计划检修安排，定于9月6日—9月12日期间进行电
力设备检修，现将电力设备检修影响客户区域范围列表公告如下，若遇雨天、雷暴等
恶劣天气检修工作取消，工作期间会对正常供电造成影响，请各相关用户谅解并做好
生产安排，如有疑问，请咨询电力服务电话：集士港：51092106，鄞江：51092370，石碶：
51092742，江北洪塘、庄桥、前江街道 0574-51101993、13566031751，江北慈城0574-
51096168、13566037129，江 北 城 区 ：0574- 51103069、13566031746，杭 湾 0574-
51105099！（接听时间8:30-16:30）

检修日期

9月6日

9月6日

9月7日

9月7日

9月9日

9月9日

9月9日

9月9日

9月10日

增加检修日期

9月2日

9月3日

取消检修日期

9月1日

9月2日

时 间

7:30-17:00

8:00-16:00

8:30-16:00

7:30-17:00

8:30-16:00

7:30-17:00

8:00-16:00

8:00-16:00

7:30-17:00

时 间

8:00-16:00

8:00-16:00

时间

9:00-16:30

8:30-16:30

检修范围

海曙区石碶塘西小区1号配电室1号公变、2号公变

海曙区石碶鹅颈村7号公变

海曙区集士港桃源村1号公变低压陪停

海曙区石碶塘西小区2号配电室1号公变、2号公变

海曙区集士港民乐村5号公变

海曙区石碶塘西小区3号配电室1号公变、2号公变

海曙区石碶谢家堍3号公变

海曙区石碶葑水港村5号公变

海曙区石碶洛兹大厦配电室1号、2号、3号公变

增加检修范围

海曙区石碶谢家堍1号公变

海曙区石碶谢家堍2号公变

取消检修范围

江北城区大通桥

江北洪塘街道得利文具

公益信息

国网宁波供电公司

本报讯（记者 毛雷君 通讯
员 郑坚）近日，宁海县兴创小个
专指导服务中心领取到《民办非企
业单位登记证书》，这也是全省首
个获批该登记证书的“小个专”指
导服务中心。

宁海县兴创小个专指导服务
中心作为当地政府部门与广大“小
个专”（小微企业、个体工商户、专
业市场三者的简称）主体之间的桥
梁纽带，业务主管单位为宁海县市
场监督管理局，业务范围包括培育
市场主体发展，开展职业技能指
导、法律咨询、商事、金融、人才引
进等服务，下设办公室、非公党建
指导部和经济服务部等部门。

该服务中心成立后，将开展行

业间交流，加强对“小个专”市场主
体的引导和帮扶，强化知识产权、质
量标准、特种设备安全等政策指导，
帮助解决“小个专”行业发展中遇到
的难点堵点，对于进一步做好对“小
个专”企业、党组织联系服务、指导
协调、促进发展等具有重要意义。

近年来，宁海县市场监督管理
局将“小个专”党建工作与中心工
作紧密结合，于今年7月成立中共
宁海县小个专行业委员会，进一步
健全“小个专”工作机制。此前，还
发动“小个专”主体创立“红盾驿
站”“街长制”等社会治理新机制，
举办民营企业文艺晚会，积极开展

“三亮一做”活动，打造模具产业质
量基础“一站式”公共服务平台。

“今天全公司吃素日，我选了
素食套餐，我老婆喜欢面食，选了
鸡蛋面疙瘩，吃多了荤菜，偶尔换
换口味挺好的！”中午11点15分，
44岁的职工郑德火和妻子何彩梅
正吃着午饭，见记者询问，他们展
示起了手机中关于午餐的订单。

“B套餐，茭白丝炒毛豆、酸辣
土豆丝、包菜粉丝、橘子”，订单页
面上，清楚显示着郑德火的菜单。
他介绍，在8月26日，系统一早便
提醒他可以选择次日的午餐了。

原来，为了从源头上避免餐饮

浪费，确保企业职工吃到合胃口的
饭菜，公司从去年就推出了“云订
餐”模式，职工们只需关注订餐公
众号，进入“我的午餐”模块，食堂
每天（工作日）更新ABC三种套
餐，职工根据自己的喜好选择一个
套餐，点击提交即可完成次日午餐
的订餐流程。

当天晚上，公司管理人员只需
要通过后台自动统计，根据职工订
餐数量准备食材，确保既不浪费，又
满足了用餐者需要，食堂的运营成
本也得到了明显降低。

推出“云订餐”模式
食堂根据职工订餐情况准备食材

“云订餐”后，每天中午就餐
时，订过餐的职工在进入窗口通道
取餐前，需要通过刷脸系统，而页
面显示姓名、工号及验证通过的消
息后，大家就可以打到提前预订的
餐食了。

在刷脸系统处，还会有专职工
作人员检查，“食堂是根据订餐量
准备的，我在这里检查，也是为了
避免没订餐的人员进入。”工作人
员说。

在倾倒厨余垃圾处，记者观察
到，绝大多数职工因为选择了自己

想吃的套餐，基本能做到光盘，剩
余量一般不会超过20%。

在食堂工作了8年的后勤人
员王汝群告诉记者，“云订餐+刷
脸取餐”的措施实施以后，食堂厨
余垃圾从原来每天三四桶，减少到
了一桶多一些。

“厨余垃圾减少了大约65%，
可以说成效非常明显了。”王汝群
说，“这样一来，对我们也有好处，
厨余垃圾得请专人清运，还得支付
垃圾清运费，如今省时省事又省钱
了！”

取餐前必须通过刷脸系统
厨余垃圾减少了65%左右

采访中，公司方面也向记者透
露，如今食堂的采购成本也节约了
不少，于是食堂就把节约下来的成
本用于改善职工的餐食标准，让大
家吃得好、吃得健康。

比如，针对怀孕职工，公司每
天为她们“开小灶”，在食堂入口
处，安排了“准妈妈专座”。8月27
日就有几位准妈妈，享用到了红烧
排骨、红枣炖鸡汤等健康又有营养
的餐食。

此外，比较人性化的一点是，

订餐系统还会根据一定周期内职
工的订餐数据，分析他们的饮食习
惯和热量摄入情况，作出适当营养
摄入提醒，督促他们健康、均衡饮
食，已经实施了好多年的每周五

“吃素日”就是一大体现，从最初的
一部分人持反对意见，到如今全员
参与，职工们觉得，适时改变饮食
习惯、给身体“去去油”“清清肠”是
非常有必要的。

记者 朱琳 通讯员 谢燕彬 文
记者 崔引 摄

节约下来的成本
让职工吃得更好、更健康

宁海正式获批全省首个
“小个专”指导服务中心

已订餐职工通过刷脸系统后进入
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