
读宁波

A062022年8月2日 星期二 责编/钱元平 胡晓新 审读/刘云祥 美编/周斌

昨天，记者走访了我市一些生
鲜超市、菜市场，发现目前市场在
售的螃蟹有很多种，如河蟹“六月
黄”、帝王蟹、青蟹、珍宝蟹、冰鲜梭
子蟹，价格也相差很大。

在宁波盒马鲜生复悦城店，售
价最高的是帝王蟹，在海水暂养柜
里，一只只个头硕大的进口帝王蟹
张牙舞爪，活龙活现，2公斤-2.5
公斤的帝王蟹，按规格每只1599
元-1799元不等。宁海青蟹每只
69.8元，带膏的三门青蟹每只259

元，珍宝蟹每只199元。
“晒朋友圈的多是帝王蟹，过

日子还是梭子蟹，再过几天，东海
野生梭子蟹会批量上市。”宁波盒
马鲜生相关负责人表示。

宁波水产批发市场相关负责
人表示，虽然蟹的种类很多，但宁
波人最钟情的还是东海野生梭子
蟹。8月1日东海小开渔后，首批
开捕渔船包括流网、围网、桁杆拖
虾等多种作业类型，近海捕捞，渔
获以梭子蟹、海虾为主，也会有部

分带鱼、青占鱼等。
“多年的伏季休渔保护了主要

经济鱼类的亲体和幼鱼资源，使海
洋渔业资源得到休养生息。”我市
资深水产业人士戎永敢表示，“头
一网”海鲜预计两三天内可抵达路
林市场，一开始，上市量不会太大，

“抢鲜价”也偏高。预计一周后，来
自舟山、象山的虾蟹上市量会逐渐
放大，届时价格将逐步走低，市民
可以畅快品尝东海海鲜。

记者 周晖 通讯员 郑蓉

昨天，记者从海曙区综合行政执法
指导办公室获悉，海曙区启动新一轮赋
权镇街“一支队伍管执法”，将经信、教
育、公安等20个条线835项行政处罚权
及与之相关的行政检查权、行政强制权
全面赋予集士港镇、古林镇、高桥镇、洞
桥镇、石碶街道。

告别“各不相谋、各行其是”

集士港镇综合行政执法队队长王宗
成介绍，从8月1日起，集士港镇全面行
使包括望春工业园区在内的执法权。“以
前，望春工业园区各部门‘各不相谋、各
行其是’的尴尬局面屡见不鲜，一堆历史
遗留问题影响居民的日常生活。”

海曙城西5个镇街地处城乡接合部，
投诉量一直居高不下。现在，统一指挥
协调，将执法部门“拧成一股绳”，不仅化
解了镇与镇之间的“权责不明”，还形成
了强大的工作合力，助力高效协同解决
违法建设、消防安全等难题。

“以前，处置群众意见较大的跨门占
道，有时会遇到店家还在申领经营许可
证，一般先将线索上报给区局，再由区局
进行沟通流转，效率较低。”谈到“一支队
伍”带来的变化，海曙区综合行政执法局
高桥中队中队长王文军说，6月上旬，高桥
镇试点执法改革后，“监管一件事”“综合
查一次”等新办法陆续落地见效。每次行
政检查中，各执法部门人员都一步到位。

据了解，“大综合一体化”行政执法
改革“海曙方案”出台后，执法职责、执法
资源、执法组织和执法活动全面支撑起
基层镇街“一支队伍管执法”。“分类管理
机构设置和岗位管理迅速明确，人员周
转池同步建立，将镇（乡）街道和派驻人
员统一纳入管理。”海曙区综合行政执法
指导办负责人说。

实现简单案件快速办理

执法下沉后，海曙区综合行政执法局
向全区17个镇（乡）街道派驻综合行政执
法中队，区级市场监管、生态环境、交通运
输、应急管理、自然资源、卫生监督部门在
镇（乡）街道多模式设置站、队、所。

赋权镇街将带来执法数量的增长。
“将诸如乱扔垃圾之类的简单案件和复杂
案件、新领域民生热点案件分开，依托数
字化应用实现简单案件的快速办理，有效
将执法队伍中的精锐力量从程序性事务
中解放出来，实现‘繁简分流’。”海曙区综
合行政执法局法制科科长周鑫介绍。

海曙区PDA移动执法是全省“大综
合一体化”改革的硬核标志性成果之
一。如今，这部数字化终端即将完成第
三期功能开发，与综合执法以外的8个专
业执法部门实现业务办案全贯通。“8月
上旬，卫健、文化等执法力量将率先启用
PDA移动执法。”周鑫说。

记者 边城雨 通讯员 吴欢欢

8月 1日是东海部分开渔首
日。中午12点，记者来到象山县石
浦港，千帆竞发、鞭炮连天，吸引了
许多群众在岸边围观。据了解，当
天全市有1772艘渔船出海捕鱼。

刚到中午12点，原本平静的
石浦港一下子热闹起来，停泊在
码头的渔船井然有序地排队离
岸。许多船只行驶到海面上还燃
放起了烟花爆竹，噼噼啪啪响彻
天际。“这是渔民的习俗，在出海
捕鱼前会进行祭祀祈福。”岸边围
观的渔民告诉记者。

出海的船只越来越多，在海面
上形成了长长的船队。“因为航道两

边有礁石，为了安全起见，渔船都需
要排队依次出海。”象山县海洋与渔
业执法队工作人员计立存说。

在石浦镇铜瓦门大桥往下
看，一艘艘渔船纷纷从桥下穿
过，渔船上装满渔网，还叠放着
大量装渔货的塑料箩筐等物品，
渔民们为这次开渔做足了准备。

“我们现在已经在海上了，之
前担心的台风没什么影响，目前
一切顺利！”船老大鲍先茂在电话
里告诉记者，他们出海主要是捕
捞小黄鱼，什么时候送渔货回港
要视捕捞情况而定，一般一星期
左右回港一次。

记者了解到，当天，象山县海
洋与渔业执法队全员出动，在石
浦港执法护航，确保渔船安全出
海。宁波市海洋与渔业执法队相
关负责人告诉记者，部分开渔只
允许单船桁杆拖网（桁杆拖虾）、
笼壶类、刺网和灯光围（敷）网类
作业。渔政执法人员已经提前展
开了巡查执法工作。

对于市民关心的什么时候能
尝到海鲜，渔民告诉记者，具体要
看捕捞情况，一般第一批渔货最
快要到第二天凌晨到港。

记者 陈善君
通讯员 曾钢 徐锦涛
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“第一网”海鲜就要来了，吃货们朋友圈提前预热
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海曙启动新一轮
镇街赋权改革

“东海野生梭子蟹强势回归，你期待品尝第一网梭子蟹的哪种做法？”最近，我市一家知名
生鲜平台在东海部分开渔前，推出了热门话题并承诺免费送蟹，点击率激增，各路民间高手纷
纷留言，花式烧蟹手法满满烟火气。

8月1日中午12点起，我市首批捕捞渔船结束伏季休渔，出海作业。阔别3个月的“热气
货”鱼虾蟹将重回市民餐桌。

记者从宁波水产批发市场了解到，按照往年惯例，“第一网”东海海鲜一般在开捕后两三
天内可抵达宁波。预计一周后，梭子蟹等海鲜上市量将进入高峰期，价格逐步下跌。

蟹要来了，朋友圈提前预热

“休养生息了3个月的梭子蟹
肥硕饱满，带着海水独有的咸鲜
味，还有一丝鲜甜。”在这家知名生
鲜平台的热门帖留言区，一些美食
高手纷纷秀出自己的厨艺，言语间
透出对“梭子蟹YYDS”的期待。

网友“秋月”：头抬着等这一
天已经很久了，想吃清蒸白蟹、葱
油白蟹、白蟹炒年糕、炒白蟹、生
呛白蟹……

网友“晶晶”：最爱的还是葱油
梭子蟹，肉一丝丝的，还带着甜味。

网友“饺子水花”：梭子蟹配
蒜蓉、豆豉等做成避风塘炒蟹！
金灿灿、香喷喷的炸蒜蓉是精髓，
甘口焦香，蒜香味和豆豉味配合
得异常融洽，再加上一点点辣味，
完美地激发蟹的鲜。

网友“人说天上好快手”：香辣
蟹，用辣椒炒！无辣不欢，在红艳艳

的辣椒衬托下，蟹肉显得愈发洁白，
膏厚肉肥，香酥可口，辣得嘶嘶作响
都不愿放下蟹腿，用来做宅家追剧
的零食也超适合。

网友“湾仔”：我爱吃蟹炒年
糕，又到了梭子蟹肥美上市的季
节，蟹脚痒不痒我不知道，但馋虫
们的心痒那是很明显的！出去菜
馆撮一顿，轻松倒是轻松了，但重
油重料，反不如在家吃得惬意。

预计一周后，虾蟹将大量上市
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