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“我承包了20亩山地种植
雷笋，每年都将采收的笋卖给合
作社。这些年雷笋销路不错，我
们收入也提高了！”溪口笋农徐
根水乐呵呵地说，他将刚采收的
一车雷笋拉到合作社进行加工。

“今年春天因为气候偏冷，
雨水也不多，春笋产量不如去
年，但价格上升了。”徐根水说，
带壳鲜笋市场零售价在10元/
公斤-16元/公斤，而去年价格
则在7元/公斤-10元/公斤。

据介绍，我市共有雷竹种植
面积6万亩，其中奉化就达4万
余亩，90%在溪口镇。溪口镇雷
笋从业农户达1.3万余户，涉及

20多个村，年产雷笋4.5万吨，
年产值逾3亿元。

农业农村部门相关人员表
示，近年来，宁波十分重视雷笋
产业的发展，引导笋农走合作化
发展之路。宁波市农技推广总
站还通过参与实施“竹笋加工关
键技术研究与提升”“竹笋延时
加工关键技术研究与产业化示
范”等项目，积极指导笋农种植
加工技术，还与雷笋企业共同制
定《奉化油焖笋加工操作技术规
程》，以提高竹笋加工能力，提升
产业整体水平。

记者 陈善君
通讯员 陆云峰 文/摄

雷笋堆积如山
大锅热气腾腾

春笋采收
进入旺季

溪口一合作社
日加工油焖笋达3600公斤

眼下正是春笋采收旺季，作
为“中国雷笋之乡”的奉化溪口，
笋农们正忙着采收鲜笋，有合作
社每天鲜笋采收量达上万公斤，
加工油焖笋达3600公斤。

宁波雷笋传统菜
油焖笋 准备当日鲜笋，去皮、洗

净、切段，焯水（水煮半小时取出笋），
再加酱油、食用油、糖，烤制7小时，待
水分烤干后再炒制一小时完成。可
制成罐头，开封即食。

羊尾笋 去皮、洗净，整段入锅，
放大量盐，煮制4小时完成。平时放
入冰箱冷冻，待食用时，再进行浸泡
炒制。

雪菜汁笋 去皮、洗净，用雪菜汁
烤制12小时以上，烤制过程中不断加
入雪菜汁。通过封装后可长时间保
存，与油焖笋一样开封即食。

笋干 将鲜笋去皮，切片或切丝，加
盐后晒干或者烘干即可。也可与梅干
菜混搭，制成梅干菜笋丝。待需要食
用时，提前进行浸泡，做成宁波传统菜
笋干烤肉、笋干烤鱼等十分美味。

采收加工忙 合作社日采雷笋上万公斤

4月 10日，记者来到位于
奉化溪口镇的银龙竹笋专业合
作社，这里漫山雷竹生长茂密，
走进林间遍地可见冒出尖头的
春笋。“现在是雷笋品质最好的
时候，我们合作社每天带壳鲜笋
采收量达到1万多公斤。”银龙
竹笋专业合作社营销负责人虞
波杰向记者介绍，除了一部分直
接上市，大量的雷笋会进行深加
工，制作油焖笋罐头，目前每天
加工量达3600公斤。

记者来到该合作社加工车
间，现场一片繁忙。剥笋室里

雷笋堆积如山，去壳后白嫩的
鲜笋进行过水清洗，然后切段，
再进行焯水，水煮半小时取出
进行烤煮。

记者走进烤笋室，只见成排
大锅里热气腾腾，工人们拿着大
铲不停地翻动笋段。“我们沿用
传统烤笋工艺，只放入酱油、食
用油和糖，连续烤制7小时，待
锅里水分烤干后再进行最后炒
制。”虞波杰说，油焖笋要当天采
收的鲜笋制作才好吃，整个烤制
过程达8小时以上，这就是传统
奉化油焖笋的做法。

要制作出好的油焖笋，首
先笋材要好。自然生长的大地
雷笋最适合制作油焖笋，能经
受长时间的煮、烤、炒，发挥出
最佳口感；而砻糠笋因为受砻
糠覆盖，成熟早，肉质更加脆
嫩，不适合长时间烤制，一般以
鲜售为主。

虽然烤制油焖笋用的是传
统技艺，但在消毒、包装环节则
使用了现代设备。记者在消毒、

包装室看到，流水线机声阵阵。
“我们的油焖笋是QS认证的有
机产品，使用更有利于食材保存
的玻璃罐封装，完全不使用防腐
剂。”虞波杰介绍，有机产品生产
需要先进的技术支持，这套流水
线是德国进口的，通过紫外线、
高温等物理消杀工艺对瓶罐及
食材进行多道工序消毒，然后流
水线注油封装，最后还会进行罐
体清洗。

■相关链接

做强深加工 传统制作加现代化技术

受气候影响 今年产量减少价格提高

涉案金额超3000万元
宁波公安侦破
特大电子烟制假售假案

4月12日，记者获悉慈溪公安联合宁
波市烟草局于近日破获了一起特大跨省
生产、销售假冒电子烟案件，涉案电子烟
经浙江省烟草质量监督检测站检测为伪
劣电子烟，并出具了全国第一份电子烟产
品鉴别检测报告。目前已有17名犯罪嫌
疑人落网，捣毁涉案窝点8处，现场查扣涉
案电子烟5万余支，涉案包材3万余件，生
产设备21台，涉案金额超3000万元。

去年10月，《电子烟强制性国家标
准》正式实施，意味着电子烟产业法治化、
规范化发展步入新阶段。

“一辆开往慈溪的物流车内，装有大
量假冒某知名品牌电子烟的生产辅料。”
去年11月，宁波市公安局食药环犯罪侦
查支队下发一条群众举报线索。鉴于此
案的特殊性，宁波市公安局食药环犯罪侦
查支队、慈溪市公安局治安管理大队以及
宁波市烟草局立即成立“11.4”联合专案
组展开调查，初步确定藏匿在我市的假冒
电子烟非法加工工厂，并掌握了该工厂犯
罪嫌疑人的基本情况以及活动规律。

为了一举打掉这个电子烟生产、销售链
条，查明犯罪网络，专案组办案民警从生产
窝点厂房租赁者杨某入手，经过蹲点和大
量数据分析研判，一个大型非法制造、销售
假冒电子烟的犯罪链条浮现出来。

该链条有多个代工厂，分布在全国各
地，涉案金额巨大。主要犯罪嫌疑人孔
某、孔某某、杨某某等人先后多次在杨某、
付某某等处购入烟油、烟管、电子器件等
原辅材料，运往位于东莞的加工生产窝
点，完成原材料加工组装后，将半成品的
电子烟发往某地，进行发标、封装最终完
工。随后根据孔某的指令将货物发给国
内代理商进行销售。

案件梳理清楚，专案组判断收网时机
成熟，开始制定收网方案。2022年12月
10日，专案组抽调精干力量百余名开展全
链条统一收网，在各地代工厂抓捕犯罪嫌
疑人。慈溪市公安局治安管理大队的民警
高廉松告诉记者，这起特大电子烟制假售
假案的抓捕行动虽然有波折，但进展迅
速。目前已对涉嫌犯罪的17名犯罪嫌疑
人采取了刑事强制措施，案件仍在深挖中。

“在这起案件中，我们查获的假冒电
子烟不仅仅是‘蹭大牌’这么简单。”办案
民警告诉记者，在查获的假冒电子烟中，
大部分电子烟的雾化器阻值与烟油不匹
配，质量堪忧，还存在生产、销售伪劣产
品的情况。该起案件告破，迅速切断了
一整条制售假冒电子烟的渠道，有效维
护了辖区烟草市场秩序。

记者 邹鑫 通讯员 黄祎祎

办案民警在车间内搜集证据。
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