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小开渔一周

梭子蟹价格
有所回落

但精品仍然“一蟹难求”
8月13日16时许，在宁波市口岸

办及海关、海事、边检等相关口岸单位
大力支持下，长荣海运旗下东南亚航线
的一艘“长育”轮成功停靠梅山港区9
号泊位。这是该泊位获批临时对外启
用后首次接靠国际航行船舶。

梅山港区坐落于宁波市北仑区梅
山岛，建有10个集装箱专用泊位及1
个汽车滚装泊位，岸线总长4400米，是
宁波舟山港所属岸线最长、大型设备最
多的集装箱港区和主要汽车滚装作业
港区。

此次获批临时对外启用的9号泊
位，属于梅山港区6号至10号集装箱
码头工程。该工程为目前国内在建等
级最高的集装箱码头，是宁波“一带一
路”建设综合试验区核心区的重要项目
之一，承担着省、长江三角洲和长江沿
线地区内外贸物资中转运输任务。

据悉，9号泊位长 412.5 米，水深
17.1米，设计靠泊集装箱船舶等级为
15万吨级（水工结构按靠泊20万吨级
集装箱船设计），于2022年6月10日投
入试运营。截至今年8月10日，9号泊
位已靠泊内支线船舶710余艘次，作业
箱量达37.5万标准箱。

该泊位获批临时对外启用，将有力
提升梅山港区的外贸船舶靠泊能力及
集装箱作业能力，为该港区建设千万箱
级单体集装箱码头奠定坚实基础，更为
宁波舟山港服务新发展格局、加快打造
国内国际双循环战略枢纽添薪续力。

记者 严瑾 通讯员 马美兰 文/摄

宁波舟山港一泊位
临时对外启用
首次接靠国际航行船舶

“长育”轮船长211米、载重吨36978
吨，本港计划装卸近1900个自然箱。

“你买过蟹吗？味道怎样？”“买过啦！蛮
肥，就是价格有点贵。”……小开渔后，不少宁
波人见面后经常这样相互“打听”。

“终于吃上心心念念的大白蟹了，赞足嘞！”
“来来来！秋天的第一只白蟹，开吃！”“请客帝
王蟹，过日子还是梭子蟹”……

在宁波人的微信朋友圈里，当红餐桌主角
少不了生猛梭子蟹，无论豪横排场的蟹宴还是
人均一只的家庭尝鲜装，吃货圈九宫格里排不
下，浸润着人间烟火，也透出生活趣味。

暂别餐桌3个月之久的东海梭子蟹“C位”出
道后，价格、品质、供应量一直牵动众多消费者的
心。那么，小开渔一周后，梭子蟹价格降了吗？

“客人实在太多，刚采购的200
多斤蟹不够分！”在宁波水产品批发
市场大世界交易区，甬海活鲜行负
责人勒鑫一脸无奈地说，梭子蟹的
热度实在太高了——几乎来一批
蟹，客户就抢一批，“基本靠手速”。

作为一名经营活蟹多年的经
营户，勒鑫表示，目前来看，今年
梭子蟹产量可能要比去年低，去
年是梭子蟹小年，今年可能还是
小年。捕上来的蟹普遍是小梭子

蟹，个头基本上在三四两左右，六
两以上的梭子蟹很少。

第一网梭子蟹量少，品质也
不尽如人意，因为早早回来的渔
船带来的梭子蟹都是近海捕捞
的，品质相对深海蟹会差一点，主
要是早回来能卖个好价钱。

这几天，梭子蟹上岸量多了
些，但精品蟹仍然占比很少，大多
数为中小规格的蟹，加上周末来
舟山、宁波等尝鲜、采购的客户特

别集中，蟹少人多价贵。精品蟹
价格为每公斤160元至240元，中
小规格的蟹相对便宜。

“刚开渔那两天，我们几个大
经营户竟然都找不到只重七八两
以上的精品蟹，真是一蟹难求。”某
大型水产批发商开玩笑说，面对客
户强烈的预订需求，他们只能说

“再等等、再等等”。如今开渔一周
了，这种情况虽然有所缓解，但总
体来说，精品蟹的量还是偏少。

客户抢蟹“基本靠手速”

在三江、盒马、M6生鲜店及
市区部分菜市场，记者了解到，相
对于东海第一网每公斤200元的
售价，当下的梭子蟹价格已有所
回落，变得亲民了不少。

在天水里菜市场，水产摊位上
的螃蟹根据个头大小和鲜活程度，
被分装在不同的网格箱售卖，单只
五两以下的活蟹，价格为70元/公
斤-110元/公斤；单只五两以上的
活蟹，价格为 100 元/公斤-130
元/公斤，其中品质好的精品活蟹
价格在160元/公斤左右。

“我买了6只五两左右的螃
蟹，其中4只比较肥、2只瘦。”在
菜场里买蟹的楼女士说，6只蟹花
了230元，感觉还是有点小贵。

在三江青林湾超市，不同规格
的梭子蟹每公斤售价分别为70元、
90元、116元、136元，而红膏蟹售
价高达198元/公斤。其中，70元/
公斤至90元/公斤的蟹为小娘蟹，

肥度5成；116元/公斤的蟹为五两
以上大公蟹，肥度6成至7成。

据三江超市相关水产采购人
员介绍，螃蟹的肥度一般从1成到
10成。比如，舟山月岙蟹是梭子蟹
的品质担当，一般肥度8成以上。
目前来看，捕获的东海梭子蟹大部
分不是很肥，只有5成至7成肥度。
从捕捞方式来看，流网蟹会相对肥
一些，蟹笼蟹则相对瘦一些。

由于梭子蟹为海捕商品，价格
波动大，“一日三价”也属平常。据
市区多家批发商介绍，上周末的舟
山、石浦码头价原筐（25公斤统货，
挑活的）约60元/每公斤-100元/
每公斤，整体行情稳中有降。目
前，码头货量充足，后续供应量和
蟹肥壮度还要看捕捞情况，预计到
本月底，中小规格的梭子蟹价格将
逐步下跌，精品蟹或依然高位运
行。临近中秋、十一，梭子蟹价格
也将“水涨船高”。同时，随着气

温及海水温度下降，蟹的整体品
质将越来越好。记者 周晖 文/摄

中低档梭子蟹供应趋稳

不少宁波人的微信朋友圈里，梭子蟹居“C位”。

梭子蟹


