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/广告

本报讯（记者 钟婷婷）由宁
波品牌建设促进会、现代金报和
分众传媒联合主办的 2018 宁波
品牌双评选活动公众投票环节于
22日结束，经历为期8天的激烈
竞争，两榜投票环节的最终排名
出炉。

据“现代金报”、“宁波市品牌
建设促进会”微信公众号后台数
据统计，截至 1 月 22 日 24：00，
2018“我心目中的宁波品牌”评
选共有 159 家企业单位参与，累
计票数超 180万，累计访问次数
超401万；2018“品牌年度人物”
评选共有 102 位企业掌舵人参
与，累计票数超 193 万，累计访
问次数超 404 万。直至最后一
天，各家企业的票数依然在不断
增长，两榜新增投票数和投票页
点击量均达到过去一周峰值，榜
上排名数次出现变化。排行榜
上，康达洲际、倾俏橙、SPS 停
车、HMD 华美达、新日月、诚德
检测等企业获得了较高人气，其
中不乏后起之秀。

“我们公司非常重视这次评

选，员工都在积极地投票、拉票，
我们的新老客户对我们也十分支
持。我们积极参与，但是我们并不
是特别注重投票结果，在投票期
间，其实有很多刷票公司打电话
给我们，但是我们都拒绝了。我们
的每一票都是自己投的。”宁波市
辣得叫餐饮管理有限公司品牌部
主管周小姐说。

2018 宁波品牌双评选活动
由宁波联安商业管理集团有限公
司独家冠名、宁波银行战略支持。
目前，组委会正在抓紧准备材料
中，预计在 2月中下旬召开专家
评审会，我们将会结合专家评审
的意见以及公众投票结果，最终
在3月举办颁奖典礼，揭晓2018
年度“我心目中的宁波品牌”以及

“品牌宁波年度人物”。临近春
节，活动组委会携全体参评企业
以及企业家向全市人民拜年！

下一步，市场监管局将继续
深入开展春节前餐饮食品安全专
项检查，督促餐饮从业人员切实
履行第一责任人义务，确保问题
早发现，隐患早消除，力保节日期
间人民群众的身体健康和生命安
全。

市场监管部门于2019年1月
至2月在全市范围内开展节日期
间餐饮食品安全专项行动。本次
专项行动通过“六个一”，即开展
一次年夜饭重点承接单位的专项

检查、组织一次年夜饭重点承接
单位的集中约谈或以短信形式下
发一次风险提示、对消费者发布
一份节日消费警示、联合餐饮行
业协会发起一次“放心年夜饭”倡
议、开展一次“你点我查”公众参
与活动和安排一次350批次的节
日专项抽检，进一步增强餐饮服
务提供者的食品安全意识，规范
餐饮食品经营行为，消除食品安
全隐患，确保春节期间全市人民
饮食安全。

“好大的青鱼，多少一斤？”“人家卖
40元一斤，我小本生意便宜卖，32元一
斤，你多带几打回老家送送人，余姚特
色产品。”记者发现，在余姚的农博会
上，青鱼干特别多，也卖得特别好。

“过年吃鱼，意味着年年有余，这是
乡下过年的习惯，所以记忆中的鲞冻肉
总是透着浓浓的年味。”几位购年货的
余姚当地居民说。

养殖江鳗每斤40元，野生江鳗每
斤130元……冬日是进补的好时节，又
恰逢春节临近，余姚的江鳗和其他高档
水产一样，非常受欢迎。据称，野生鳗鱼
与一般的养殖鳗鱼相比，肉质更鲜嫩，
营养价值也更高。当然，四明山的笋，也
是这次展会的亮点，各种笋干热卖。

本届农博会以“绿色生态、融合共
享”为主题，由中国渔业协会、浙江省农
业农村厅、宁波市农业农村局和余姚市
人民政府共同主办。

中国余姚农博会为期共5天，中国
余姚·农博会是全国唯一一个县市级国
字号农业博览会，已连续被评定为全国
农业综合类3A级展会，是国内知名农
业综合类展会。本届农博会增加了对市
外适销对口农产品的招展数量，邀请省
内知名农产品、知名农家特色美食来姚
参展，特色美食展区包括千岛湖安上粉
皮、海宁宴球等14家。对口帮扶区域特
装区域增加到望谟、兴义和松阳3个区
域，增加阿克苏苹果基地直供销售、象山
柑橘基地直销专区等，增加展会开放性。

第十届中国余姚·河姆渡农业博览会昨天开幕

36道甲鱼菜在会场出尽风头
最近，宁波各地各类年货展农博会纷纷开

幕，各种“山珍海味”和各地特色的年货，让甬
城市民挑花了眼。昨天在余姚盛大开幕的第十
届中国余姚·河姆渡农业博览会人山人海，同
期举行的第六届中国甲鱼节，更是将年的味道
和节日的氛围渲染得热火朝天！

甲鱼节上36道甲鱼菜

昨天开幕的余姚农博会现场人山
人海，在精装亮相的“茭白田甲鱼”展馆
挤满了人。记者走近一看，整个展位摆
满了各种甲鱼菜，除了传统的冰糖甲鱼
等，各种创意独特、色香味俱全的创意
菜出尽了风头。

余姚餐饮协会相关负责人说，昨天
共有36个甲鱼菜品，这些菜的做法来
自全国各地，由余姚当地的酒家名厨出
品。记者了解到，这次中国甲鱼评奖包
括最佳创新奖、最佳食用奖、最佳推广
奖和最佳营养奖。而这些甲鱼菜菜品也

有很喜庆的年味，五福甲鱼、四海同贺
寿、万寿益寿鳖等。

“余姚慈溪这一带有过年吃甲鱼的
传统。”当地的居民告诉记者，甲鱼是当
地百姓的年货，也是送人的首选礼物。

“从元旦开始，我们的甲鱼就进入
了旺销季节，每年年底的这一个月，
年货甲鱼旺销，能销出一年的 60%
多。”宁波市明凤渔业有限公司副总
经理张明兴介绍说。作为中国生态甲
鱼之乡，余姚市高端甲鱼市场占全国
60%左右。

青鱼干、江鳗等产品受宠

□通讯员 杨明 金报记者 郑晓 摄影记者 张培坚

宁波开展春节餐饮食品安全专项行动

塑料瓶装调料也是隐患

昨天下午，宁波市市场监管局上下联动，并邀请社会
监督员、市民代表和媒体开展节前年夜饭“你点我查”行
动。据了解，该活动是春节餐饮食品安全专项行动“六个
一”中的一项，针对海曙、江北、鄞州区域的年夜饭重点
承接单位开展随机抽查检查。 □金报记者 王冬晓

调料瓶材质也有讲究
昨天下午1点半，媒体记者、

社会监督员和市民代表随机抽查
了多家饭店。

城区70多家年夜饭重点承接
单位，随机选出8家，分成两组。金
报记者跟随第二组到海曙、江北
检查了宁波饭店、嘉和大酒店、新
日月育才大酒店和豪艇四季水上
餐厅。

2点半，嘉和大酒店后厨刚收
拾完毕，晚上有宴席，青菜、茄子
等洗净切配好放在餐盘中叠放在
一起，袋装酱鸡码在一边，这种司
空见惯的操作被社会监督员吕先

生“揪”出毛病。
“预包装食品和食材放在一

起，盘子码盘子，很容易交叉污
染。”吕先生曾是宁波市餐饮服务
行业协会的食品安全顾问，对酒
店后厨标准化管理很熟悉。

在新日月育才大酒店的操作
台上，工作人员发现七八个用于
分装调料的尖嘴塑料瓶。

“塑料瓶有进货单吗？分装塑
料瓶不能乱用，要用食品安全级
的材质，塑料中的化学物质迁移，
对身体潜在危害更大，最好是用
玻璃瓶。”

将开展“六个一”专项行动

2018宁波品牌双评选
投票结束

用甲鱼制作的美食十分诱人用甲鱼制作的美食十分诱人


