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据了解，金砖国家技能发展与技
术创新大赛是2017年金砖国家最高
领导人会晤筹备委员会认可、经中华
人民共和国外交部备案、金砖国家工
商理事会批准的国际大赛，目前已成
功举办五届。大赛包括国内赛和国际
赛。其中，金砖大赛中国赛区的竞赛
统称为“一带一路暨金砖国家技能发
展与技术创新大赛”。

本次竞赛以两人组成团体方式进
行，以工业机器人数字孪生为核心，以
工业机器人在3C行业中最典型的异
形芯片插件工序为应用背景，重点考
核参赛选手对工业机器人系统的安
装、脚本编程、调试、虚拟仿真调试等
专业能力以及团队协作、质量控制、安
全意识等职业素养。同时竞赛以真实
工业应用场景为任务载体，充分考验
选手面对复杂工作任务要求的问题分

析、处理和实施能力，展现选手的综合
职业素养和技能应用水平。

“这是学校设立工业机器人专业
后，首次选派学生参加高职组的竞
赛。”指导老师马高峰提到，不同于以
往，这个比赛知识点考察范围广，将
课本上能够接触到的技术知识点进
行汇总整合，从虚拟仿真技术、机器
人视觉再到PLC、触摸屏，对参赛选
手的综合能力有着很高的要求。

此次参赛的两位小将，都是学校
工业机器人集训队成员。其中，五年
级的施易栋，有着丰富的参赛经验，
曾代表学校获得宁波市青少年机器
人竞赛一等奖。四年级的武姚明，虽
然没有出校比赛经验，但基本技术非
常扎实，性格也很沉稳。

两人第一次做搭档，配合还是很
不错的，暑期天天在校练习。“机房里

的实训设备多，没有空调只有风扇，
很闷热，但两个学生谁都没有喊累，
脸上挂满了汗珠，汗水浸湿了衣服，
经常到深夜11点才离开。”马高峰说。

日复一日的训练，终换来赛场上
的荣光。施易栋和武姚明在陌生的比
赛环境中，沉着应对赛场上出现的突
发情况，在规定时间内顺利完成竞赛
项目，最终拿到大赛一等奖的好成绩。

他们表示：“没有想到能拿到这
么好的成绩。感谢学校给了我们这次
参赛的机会，更感谢我们的指导老师
马老师，是他耐心指导我们。这次的
成绩不是终点而是起点，我们将继续
努力，争取更大的进步。”

此次斩获全国奖项再次体现了
余姚技师学院（筹）工业机器人专业
的培养成效。多年来，专业团队始终
站在学科前沿，紧跟区域经济发展

的步伐，以培养工业机器人应用工
程师、工业机器人机械工程师、工业
机器人电气工程师、工业机器人视
觉工程师、工业机器人算法工程师、
工业机器人系统集成工程师、工业
机器人售前售后工程师为目标，致
力于打造“宽口径、厚基础、强钻研”
的人才。

目前，学校工业机器人实训中心
拥有仿真实训室、云机房实训室、工
业机器人典型应用实训室、工业总线
控制实训室、机器人基础应用实训
室、雕刻实训室。教学团队有全国技
术能手荣誉称号2人，佛山市技术能
手1人，宁波市技术能手1人，宁波
市优秀双师型1人，多位教师指导学
生在技能大赛中6次获得全国一等
奖。与科技局共建的教育机器人研究
所为“浙江省工人先锋号”单位。

据了解，本次竞赛以《中式面点师国
家职业标准》（三级）要求为基础，适当增
加了部分技师（二级）的内容和本行业相
关新知识、新技能，采用理论+实操的竞
赛方式。两项成绩均合格者，经市人力资
源和社会保障局认定，核发中式面点师
国家三级职业资格（高级工）证书。

在实操竞赛过程中，参赛选手须在
规定时间内完成月牙蒸饺、提褶包和自
选品种三个项目。

针对此次比赛的难度，古林职高烹
饪专业特级教师仇杏梅谈到：“月牙蒸
饺是水调面团中难度最大的一种饺子，
非常考验选手的基本功。餐饮行业中煎
饺、蒸饺采用月牙形式比较常见，它要
求褶皱均匀，18褶以上，形似月牙。第二
项提褶包是一款非常经典的面点作品，
也是中式面点各项赛事中经常选用的
作品，优秀选手制作的包子褶纹会达到
35道。此外，准确把握发酵也是提褶包

的一大难点。”
比赛现场，选手们纷纷亮出自己的

绝活，展示自己的精湛厨艺。中式面点，
揉面是主角。面团在选手们强有力的手
掌下，被乖乖“驯服”，粗糙和气孔在一
次次撕裂黏合拍打和揉搓下，逐渐细腻
光滑，饱满富有弹性。

17岁的陈侃学习面点已经两年了，
参加此次比赛的最初想法是拿到面点高
级工证书，为今后找工作增加一个含金
量较高的筹码。陈侃表示，今天的比赛有
很多高手，这是一次很好的学习和锻炼
机会，也希望自己能拿到一个好名次。

“此次比赛的三个项目非常考验选
手的基本功，从作品来说大部分选手们
不仅手法熟练，经验也很丰富。他们中
有从事面点工作的行家里手，也有面点
制作爱好者，还有刚刚入门的学生。从
现场发挥来看，大家的表现都可圈可
点。”裁判员林军介绍道。

金砖大赛中国赛区决赛出炉

余姚两学生荣获一等奖
9 月 16 日，2022 一带一路暨金砖

国家技能发展与技术创新大赛工业

机器人数字孪生技术应用技能竞赛

（高职组中国区决赛）在福建平潭顺

利落下帷幕。

面对来自全国各地 30 多支队伍

的参赛选手，余姚技师学院（筹）的施

易栋、武姚明两位学生沉着应战、不

畏强手，历时 3 小时最终斩获全国一

等奖（高职组）。同时，该校荣获该赛

项最佳组织奖，指导老师马高峰荣获

优秀指导教师。

上台领奖照片（中间为五年级的施易栋，右一为四年级的武姚明）

比赛分为理论和实操两个部分，每一个环节选手们不敢松懈。通讯员供图和面、揉面、擀面、
造型、点缀、上笼……
选手们凭借自己高超
的技艺，一次次将比赛
的气氛推到高潮，短短
80分钟，各种中式面点
美食悉数亮相。

9 月 17 日上午，由
宁波市人力资源和社会
保障局主办、宁波市古
林职业高级中学承办、
宁波市餐饮业与烹饪协
会协办的 2022 年宁波
市中式面点师职业技能
竞赛现场，吸引了 270
多名来自宁波市各行各
业的参赛选手。

百名选手争夺

宁波市中式面点师职业技能竞赛举行

“面点大师”
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通讯员 马芝妱 选手们纷纷亮出自己的绝活。
通讯员供图


